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Zahlungs- und Lieferbedingungen

Alle Preise verstehen sich incl. 19 % Mehrwertsteuer (fiir unsere Kunden mit Handlerlogin zzgl. 19%
Mehrwertsteuer) und, falls nicht anders angegeben, pro 0,75 | Flasche.

Das Angebot ist freibleibend, Zwischenverkauf vorbehalten, vorangegangene Preislisten verlieren ihre
Gliltigkeit.

Fir Lieferungen innerhalb Deutschlands gilt: Die Lieferung erfolgt ab einem Netto-Warenwert von 500.00
Euro. (Wir Gbernehmen die fallige Transportkostenversicherung.)

Bei Rechnungsbetragen unter 500,00 Euro wird ein anteiliger Transportkostenanteil von 0,50 Euro/FI.
berechnet, mindestens jedoch 6,60 Euro.

Fir Lieferungen in EU-Ausland fallt ein erhéhter Versandkostenanteil an. Auferdem behalten wir uns bei
Lieferungen ins EU-Ausland vor, den dort geltenden Mehrwertsteuersatz zu berechnen.

Bitte Uberprifen Sie die angelieferte Sendung auf Bruch bzw. Fehimengen und lassen sich diese von dem
Fahrer auf dem Lieferschein oder Frachtpapier schriftlich bestatigen. Bitte benachrichtigen Sie uns in diesem
Fall schnellstmoglich.

Die Rechnungen sind zahlbar rein netto binnen 14 Tagen nach Warenerhalt. Bei Zahlungsverzug berechnen
wir ab dem Félligkeitsdatum pro angefangenem Monat 1 % der falligen Summe fir Verzugszinsen, eine
Mahnung berechnen wir mit 8,00 Euro. Die Ware bleibt bis zur vollstdndigen Bezahlung unser Eigentum.

Gerichtsstand ist Saarbrticken.

Zusatzliche Informationen zu den angebotenen Weinen erteile ich Ihnen selbstverstandlich gerne.




<
I\ $<<>% §§</ Weinliste 18. Marz 2026

Weingut Donnhoff, Oberhausen-Nahe

Das Weingut Dénnhoff zahlt nach internationaler Meinung zu den besten WeiRweinerzeugern der Welt. Es
wurde von einem Visionar geschaffen: Helmut Dénnhoff. Zurlickhaltend und charismatisch im Auftreten,
Understatement verkérpernd, ist Helmut Donnhoff eine der Winzerpersoénlichkeiten Deutschlands; seine
Meinung geniesst in der Weinszene héchste Wertschatzung. Diejenigen, die ihn persdnlich kennen, werden
uns sicherlich zustimmen. Schrittweise hat er durch Zu- und Verkaufe den von den Eltern ibernommenen
Betrieb auf 25 ha Rebflache erweitert. Heute besitzt er Rebberge in acht der hdchstklassifizierten Lagen der
Nahe, darunter 4 ha Niederhauser Hermannshdhle, die er als eine der besten und einzigartigsten Lagen
Deutschlands, vielleicht sogar der Welt, ansieht. Hieraus erzeugt Helmut Dénnhoff neben exzellenten
restsiiBen Weinen, einen herausragenden trockenen Riesling. Dieses Grolte Gewachs besticht durch
Mineralik, Kraft, Finesse und Léange — wabhrlich einer der groRen Weillweine dieser Welt. Neben der
Hermannshohle sollte man die anderen trockenen Rieslinge, alle aus sogenannten ,ersten Lagen”
stammend, nicht vernachlassigen. Es sind charaktervolle, elegante Rieslinge voller Mineralik und Klasse. Auf
gleichem Qualitatsniveau befinden sich die in Deutschland etwas weniger beachteten fruchtigen Rieslinge.
Die edelsiiRen Spat- und Auslesen aus der Oberhauser Briicke haben Weltruhm erlangt, die Eisweine sind
legendar, was Spitzenbewertungen (z.B. bis zu 100 Parker-Punkten) belegen. Helmut Dénnhoff erzeugt
aufder den wunderbaren Rieslingen auch sehr beachtenswerte Weilk- und Grauburgunder. Diese Weine
werden in Stiickfassern (neu oder gebraucht) und Edelstahl ausgebaut und bestechen durch ihre
Kombination aus Frucht und Eleganz. Heute arbeiten Christina und vor allem Cornelius Donnhoff an der
Seite ihres Vaters und tGbernehmen schrittweise Verantwortung. Helmut Donnhoff ist stolz auf diese
Entwicklung. Dem pflichten wir bei. Die Zukunft dieses ausgezeichneten Weinguts ist gesichert! Aufgrund der
extrem hohen Nachfrage nach bestimmten Weinen des Weinguts, werden diese nur in Verbindung mit
anderen Weinen abgegeben.
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Produktname Fillmenge Preis

Weiwein

Doénnhoff Riesling Trocken 2022 (7200) 0,751 12.50 € (16.67 €/))
2Dé'>2n2nr(1?£fol§§)xheimer Hollenpfad Riesling trocken 0,751 2350 € (31.33€1)
(D7i52r(1)qr;off Hermannshohle Riesling GG 2022 0,751 69.00 € (92.00 € 1)
RestsiiRe

zDgzrw;r(l%fo(;;)erhéuser Briicke Riesling Spatlese 0,751 3200 € (4267 € )
gggtr;gsgzl\loigge(;hzébuss)er Hermannshohle Riesling 0751 3500 € (46.67 € 1)
KSQIr:;c;ﬁzl(\)lizezd(e;giig)ser Hermannshohle Riesling 0751 70.00 € (93.33€ 1)
Becrenauslose 2016 (7218) 078! 17500€
Donnhoff Oberhduser Briicke Riesling Eiswein 0751 550.00 € (733.33 € 1)

(Versteigerung 2012) 2010 (4447)
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Weingut Knipser, Laumersheim-Pfalze

Die lebensfrohen Brider Werner und Volker Knipser schufen aus dem 13 ha gro3en Familienweingut in
Laumersheim, in der Mittelhaardt zwischen Griinstadt unf Bad Dirkheim gelegen, ein rund 40 ha grofRes
Ausnahmeweingut. Obwohl sie durch ihre groRartigen Rotweine bekannt wurden (Erhalt des deutschen
Rotweinpreises und zahlreiche weitere hdchste Auszeichnungen), widmeten sie dem Ausbau ihrer
Weillweine immer die gleiche Aufmerksamkeit. Heute kann man sowohl den Weil3weinen wie auch den
Rotweinen Uberragende Qualitdten bescheinigen. Die Maxime der Knipsers ist “...immer auszuloten, was mit
dem wunderbaren Pfalzer Klima in Sachen Kraft, Eleganz und Charakter im Wein geschaffen werden
kann...”. Sie haben das Glick Uber Rebberge auf unterschiedlichen Béden zu verfigen. Sudlich des Ortes
befinden sich Sand- und Kiesbéden mit L6Rauflage. Hier lassen sich leichtere, in der Saure prazise Weine
mit scharfen Konturen erzeugen, wie z. B. Laumersheimer Kapellenberg Riesling Kabinett trocken und den
Sauvignon blanc. Wunderschone, unkomplizierte Weine, die schon jung mit héchstem Genuss getrunken
werden kénnen. Nordlich von Laumersheim gibt es Kalkmergelbéden mit diinner LéRauflage. Diese Bdden
verleihen den Weinen mehr Mineralik, Struktur und Uppigkeit, sie sind etwas ausladender und tiefgriindiger
und weisen ein hohes Alterungspotential auf. In diesem Bereich befinden sich die exzellenten Lagen
Kirschgarten, Steinbuckel und Burgweg, letzterer mit der Parzelle Im groRen Garten. Hier wachsen die
charaktervollen Spitzen- weine der Knipsers. Die Weilkweine brillieren teils durch Mineralik und Finesse, wie
z.B. der Riesling Steinbuckel GroRes Gewachs, oder bestechen durch schénen Koérper, Tiefe und Eleganz
wie beispielsweise der Weillburgunder-KG-. Bei den Rotweinen steht der An- und Ausbau des
Spatburgunders im Mittelpunkt. Jahrelang verbesserte Werner Knipser durch rigide Selektion das
eingesetzte Rebgut, experimentierte schon sehr friih mit dem Einsatz von kleinen, zum Teil neuen
Holzfassern und erreichte hiermit eine Perfektion, die sich heute in der Qualitat der erzeugten Rotweine
wiederspiegelt. Alle stehen an der Spitze ihrer Kategorie und die besten Spatburgunder des Weinguts
zahlen zu den besten Spatburgunder Deutschlands. Neben dem Spatburgunder widmet sich das Weingut
Knipser schon seit langem intensiv und mit grolem Erfolg dem Ausbau von internationalen roten Rebsorten,
die meisterhaft in kleinen (neuen) Holzfas- sern ausgebaut werden. Ihre Cuvée X, ein Mischsatz aus ca. 45
% Merlot, 40 % Cabernet sauvignon und 15 % Cabernet franc ist legendar - ein Wein in Bordeaux-Stil auf
hdchstem Niveau! Doch mit dem Erreichten ist man noch nicht zufrieden. Seit Jahren setzt Stefan, Werners
altester Sohn, im Weinberg und in dem modernen Keller immer wieder neue Akzente, so dass wir voller
Erwartung in die Zukunft schauen kénnen
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Produktname

WeiBwein

Knipser Sauvignon Blanc 2023 (7329)

Knipser Chardonnay & Weif3burgunder 2024
(7582)

Pinot Gris Fumé 2022 (7577)
Knipser Marsannier *** 2022 (7826)
Knipser Chardonnay Réserve WW 2023 (7428)

Rosé

Knipser Clarette Rosé 2024 (7581)
Rotwein

Knipser Blauer Spatburgunder 2020 (7700)
Knipser Kalkmergel Spatburgunder 2019 (7583)

Knipser Kirschgarten Spatburgunder GG 2020
(7395)

Knipser Spatburgunder Réserve 2017 (6942)
Knipser Spatburgunder RdP 2014 (6851)
Knipser Cuvée X 2019 (7396)

Knipser Cuvée XR 2017 (6837)

Knipser Syrah Réserve 2015 (6666)

Fillmenge

0,751
0,751

0,751
0,751
0,751

0,751

0,751
0,751

0,751

0,751
0,751
0,751
0,751
0,751

Preis

12.50 €

12.80 €

20.50 €
34.50 €
31.50 €

11.50 €

13.00 €
23.50 €

49.00 €

75.00 €
139.00 €
4550 €
65.00 €
69.00 €

(16.67 € /1)

(17.07 € 1)

(27.33€/1)

(46.00 € /1)

(42.00 € /1)

(15.33 € /1)

(17.33€11)

(31.33€/1)

(65.33 € /1)

(100.00 € /1)

(185.33 €1/1)

(60.67 € /1)

(86.67 €/1)

(92.00 €11)
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S.0.P.S, Bad Diuirkheim-Pfalz

S.0.P.S, das sind die Initialen von Sven Ohlingern und Philipp Seeger, beide Weinbautechniker, beide ohne
elterliches Weingut, beide weinverriickt und naturlich echte "Palzer Buwe". Seit vielen Jahren arbeiten sie
gemeinsam in leitenden Funktionen im Weingut Knipser. Sie hatten schon immer den Traum: Eines Tages
ihren eigenen Wein zu erzeugen. 2010 hatten sie die Chance, im Bissersheimer Steig einen 25 ar grof3en
Weinberg in exponierter Lage, auf einer Kuppe, neu anzulegen. Sie pflanzten Chardonnay-Reben, die auf
den tiefgrindigen Kalkbéden mit dinner Lehmauflage optimale Bedingungen vorfinden. Der Ausbau der
Weine erfolgt nach Burgunder Vorbild in neuen und gebrauchten Barrique-Holzfassern. Spitzenwein ist der
Chardonnay Reserve von am Rebstock ausgediinnten Trauben, die in neuen Holzfassern vergoren und
ausgebaut werden. 2015 konnten sie einen zweiten, eigenen Rebberg (15 ar) mit roten Syrah-Rebstdcken
bepflanzen. Alle anderen Weine werden von "zugekauften" Trauben erzeugt. Doch Sven Ohlingern und
Philipp Seeger hatten das Riesengliick, einen Eigentiimer von exzellenten Rebbergen in Grof3karlbach
kennenzulernen, der die Trauben nicht selbst vinifiziert, sondern vor allem mit Lohnarbeiten (Einsatz von
Maschinen z. B. Vollernter usw. fir andere Winzer auf Lohnbasis) sein Geld verdient. Mit ihm konnten sie
das Agreement treffen, dass sie die Trauben von bestimmten Rebbergen erhielten. Sie fiihren samtliche
Handarbeiten selbst aus, wahrend der Eigentliimer lediglich den Maschineneinsatz leistet. Er pflanzte sogar
einige Parzellen mit von ihnen selektiertem Rebmaterial neu an, z. B. Spatburgunder und Cabernet Franc.
Hier besteht eine ideale Symbiose: Know-how trifft auf engagierten Weinbergbesitzer. Sven Ohlingern und
Philipp Seeger mochten sich primar auf weille Burgunderrebssorten spezialisieren, die auf den Béden
GroRkarlbachs exzellent gedeihen. Ein schdnes Beispiel ist die Cuvée Trigund aus 50 % WeiRburgunder (in
Edelstahl ausgebaut) und je 25 % (in gebrauchten Barriques ausgebauten) Chardonnay und Grauburgunder
— ein Wein mit Kraft und Finesse.

Produktname Flllmenge Preis

Weillwein

Dambach WeilRburgunder 2023 (7580) 0,751 9.50 € (12.67 €1)
Rotwein

Dambach Syrah Réserve 2015 (2499) 0,751 27.50 € (36.67 € 1)
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Weingut Fritz Haag, Brauneberg-Mittelmosel

Fritz Haag Brauneberg — der Name steht fur klassische Moselrieslinge von Weltruf. Begriindet wurde dieser
Erfolg in den vergangenen Jahrzehnten von Wilhelm Haag. Aus den beiden bis zu 80° steilen reinen
Sudschieferlagen Brauneberger Juffer und deren ,Herzstliick” Brauneberger Juffer-Sonnenuhr, die zu den
allerbesten Lagen der Mosel zéhlen, erzeugt er wunderschdne feinfruchtige, filigrane und mineralische
Rieslinge, die auf das trefflichste das gro3e Potential des an der Mosel einzigartigen Devonschieferbodens
reflektieren. Zahlreiche Hoéchstpreise flr seine edelsiifien Spitzenweine auf den VDP-Versteigerungen
dokumentieren die internationale Wertschatzung fur diese Weine. 2005 tdbernahm sein Sohn Oliver die
Leitung des 12,2 ha groRen Weinguts. Stark beeinflul3t durch die Philosophie von Helmut Dénnhoff, widmet
er sich neben dem traditionellen Ausbau der fruchtsiissen Weine vermehrt dem Ausbau trockener und
feinherber Weine, die auf dem europaischen Markt in den letzten Jahren eine immer bedeutendere Rolle
spielen. Und es gelingt ihm das Kunststlick, die filigrane, mineralische Typizitat der auf Devonschieferboden
gewachsenen Rieslinge auch im trockenen Ausbau zu bewahren. Selektion und Verarbeitung von
ausschlielich gesundem Traubenmaterial sind hierfir unabdingbar. Das Ergebnis sind stoffige, jedoch nie
opulente Rieslinge von klassischem Zuschnitt, die zu den besten trockenen Weinen Deutschlands zu zahlen
sind. Zu Recht ist Wilhelm Haag stolz auf die Leistung seines Sohnes, der den seltenen Spagat geschafft
hat, sowohl mit trockenen als auch mit fruchtsiiien Weinen zur absoluten Spitze der deutschen Winzer zu
zahlen.

Produktname Fiullmenge Preis

WeiBwein

F. Haag Brauneberg -J- Riesling trocken 2024

(7637) 0,751 18.90 € (25.20 € 1)
F. Haag Juffer Riesling Trocken GG 2021 (6823) 0,751 29.00 € (38.67 €/)
F. Haag Juffer-Sonnenuhr Riesling Trocken GG ,,
2022 (7334) 0,751 41.00 € (54.67 € 1)
RestsiiBe

F. Haag Juffer-Sonnenuhr Riesling Auslese 2021 0751 33.00 € e

(6824)
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Dom. Vincent Dauvissat, Chablis

Die hochdekorierte Domaine V. Dauvissat — u. a. Winzer des Jahres 1989 bei Gault Millau — setzt heute die
Malstébe fur klassisch ausgebaute Chablis. Die Weine werden in Eichenholzfassern vergoren und
ausgebaut. Wir sind froh, Ihnen Weine aus drei Pr. Cru-Lagen anbieten zu kénnen, die alle eine etwas
unterschiedliche Charakteristik aufweisen. Der Séchet ist ein eher stahliger, spritziger Wein, der Vaillons ist
lagenbedingt floraler, wahrend sich der La Forést durch einen kraftigeren Koérper auszeichnet. Alle drei
Weine sind Musterbeispiele flir Chablis Pr. Cru. Die Spitze bildet der Gr. Cru Les Clos — er ist einer der
besten in Chablis erzeugten Weine.

Aufgrund der geringen Verflgbarkeit und der extrem hohen Nachfrage, werden diese Produkte kontingentiert
zugeteilt.

Produktname Fallmenge Preis

WeiRwein

V. Dauvissat Chablis 2020 (6703) 0,751 50.00 € (66.67 €/1)
V. Dauvissat Chablis 2023 (7544) 0,751 50.00 € (66.67 €/l
V. Dauvissat Chablis Pr.Cru Séchet 2023 (7542) 0,751 95.00 € (126.67 € /1)
V. Dauvissat Chablis Pr.Cru Vaillons 2020 (6700) 0,751 95.00 € (126.67 € 1)
V. Dauvissat Chablis Pr.Cru Vaillons 2023 (7541) 0,751 95.00 € (126.67 € 1)
V. Dauvissat Chablis Pr.Cru La Forest 2020 0,751 95.00 € ep—
(6699)

V. Dauvissat Chablis Pr.Cru La Forest 2023 0,751 95.00 € P—
(7540)

2/7.5[;§L;V|ssat Chablis Gr.Cru Les Clos 2023 0,751 210.00 € 8000 )
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Dom. Gilbert Picq et ses Fils, Chichée

Die 11 ha groflte Domaine in Chichée wird heute von dem dynamischen Didier Picq geleitet, der zu den
besten ,Newcomern® in Chablis zahlt. Er ist fir den Ausbau der Weine verantwortlich, deren Trauben
ausschlielich aus den Chablis-Lagen um den Ort Chichée stammen. Sie werden ausschlieflich in
Stahltanks ausgebaut. Der Chablis und insbesondere der Chablis Dessus de La Carriére zahlen zu den
besten erzeugten Ortslagen. Sie bestechen durch ihre stahlige reintdnige Art, wobei letzterer in direktem
Vergleich etwas tiefgrindiger und kraftvoller ist. Der Chablis Vosgros ist dagegen etwas nuancierter und
feiner.

All diese Weine kdnnen als Referenzen ihrer jeweiligen Kategorie dienen.

Produktname Fillmenge Preis

WeiBwein

G. Picq Chablis 2023 (7687) 0,751 23.50 € (31.33€1))
G. Picq Chablis Vauclaire 2022 (7690) 0,751 25.00 € (33.33€/)
G. Picq Chablis Dessus la Carriére 2023 (7688) 0,751 29.00 € (38.67 €/))
G. Picq Chablis Vosgros Pr.Cru 2023 (7689) 0,751 39.00 € (52.00 € /1)

10



<
I\ $<<>% §§</ Weinliste 18. Marz 2026

Domaine Sylvie Esmonin, Gevrey-Chambertin

Unsere interessanteste Entdeckung 1992 waren die Weine von Michel und Sylvie Esmonin. In
verschiedenenVergleichsproben, die wir im Fruhjahr durchfihrten, setzten sie die Maf3stabe mit dullerst
eleganten und dennoch geschmacksintensiven Weinen. Glucklicherweise war diese 7 ha grof3e Top-Doméne
lange Zeit relativ unbekannt, denn M. Esmonin verkaufte seinen Wein ausschlieRlich im FaR an
Handelshduser — u. a. Leroy. Erst als seine Tochter Sylvie nach Beendigung ihrer Studien (Agraringenieur
und Diplomoenologin) und kurzer Praxiserfahrung 1989 mit der Arbeit auf der Domaine begann, wurden die
Weine vollstédndig unter eigenem Namen vermarktet. Seither ist Sylvie Esmonin fur die Arbeiten in dem
blitzsauberen Keller verantwortlich. Sie vinifiziert unter Wahrung traditioneller Ausbaumethoden Weine, die
durch die Verbindung von gro3er Geschmacksintensitat, Reintonigkeit und unglaublicher Finesse bestechen.
Seit Sommer 2000 fihrt sie die Domane unter eigenem Namen. In den letzten Jahren hat sie besonderes
Augenmerk auf die Qualitét der verwendeten Holzfasser gelegt. Sie wahlt Fasser aus mdglichst
abgelagertem Holz mit gleichmafiger Plankendicke aus. Diese bezieht sievon mehreren Tonneliers, u. a.
auch von ihrem Mann D. Laurent. Wegen der erzielten exzellentenErgebnisse hat sie in den letzten Jahren
den Neuholzanteil fir den Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes auf fast 90 % und fir den Gevrey-Chambertin
Clos St. Jacques auf 100 % erhoht. Desweiteren hat sie durch die Verkostung einiger exzellenter Flaschen
die Erkenntnis gewonnen, dass durch die Vergarung der Trauben mit den Stengeln, so wie es friiher Ublich
war und wie es heute z.B. noch auf der Dom. Romanée-Conti praktiziert wird, dem Wein eine zusatzliche
Dimension zu verleihen. Voraussetzung ist natlrlich eine hohe Reife der Trauben sowie der Stiele, was eine
spatere Lese als Ublich voraussetzt. Im Jahrgang 2003 setzte sie erstmals ihre Philosopie um und die ersten
Ergebnisse geben ihr Recht. Die Weine haben dank dieses Ausbaus zusatzlich an Dichte und Komplexitat
gewonnen. Sie verflgen Uber eine beeindruckende Finesse und das Holz ist ausgezeichnet in den Weinen
eingebunden, niemals dominant. Sie stehen qualitativ weit tber ihrer jeweiligen Klasse. Den Gevrey-
Chambertin Vieilles Vignes kann man mit guten Premier Crus, den Gevrey-Chambertin Clos St. Jacques mit
der Elite der Grand Crus aus Gevrey-Chambertin vergleichen.
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Produktname

Rotwein

S. Esmonin Bourgogne Cuvée Sylvie 2022
(7517)

S. Esmonin Bourgogne Cuvée Sylvie 2023
(7805)

S. Esmonin Cbte de Nuits Villages 2022 (7518)
S. Esmonin Cote de Nuits Villages 2023 (7806)
S. Esmonin Gevrey-Chambertin 2022 Mg (7520)
S. Esmonin Gevrey-Chambertin 2023 (7807)

S. Esmonin Gevrey-Chambertin 2023 Mg (7808)

S. Esmonin Gevrey-Chambertin Cuvée Vieilles
Vignes 2021 (7262)

S. Esmonin Gevrey-Chambertin Cuvée Vieilles
Vignes 2022 (7521)

S. Esmonin Gevrey-Chambertin Cuvée Vieilles
Vignes 2022 Mg (7522)

S. Esmonin Gevrey-Chambertin Cuvée Vieilles
Vignes 2023 (7809)

S. Esmonin Gevrey-Chambertin Cuvée Vieilles
Vignes 2023 Mg (7810)

S. Esmonin Gevrey-Chambertin Clos St.
Jacques Pr.Cru 2021 (7264)

S. Esmonin Gevrey-Chambertin Clos Saint-
Jacques Pr.Cru 2022 (7524)

S. Esmonin Gevrey-Chambertin Clos Saint-
Jacques Pr.Cru 2022 Mg (7525)

S. Esmonin Gevrey-Chambertin Clos Saint-
Jacques Pr.Cru 2023 (7812)

S. Esmonin Gevrey-Chambertin Clos Saint-
Jacques Pr.Cru 2023 Mg (7813)

Fillmenge

0,751

0,751

0,751
0,751
1,51
0,751
1,51

0,751

0,751

1,51

0,751

0,751

0,751

0,751

1,51

0,751

0,751

Weinliste 18. Marz 2026

Preis

34.00 €

34.00 €

49.00 €
49.00 €
144.00 €
62.00 €
144.00 €

76.50 €

75.00 €

170.00 €

75.00 €

170.00 €

250.00 €

250.00 €

520.00 €

250.00 €

520.00 €

(45.33 € /1)

(45.33 €/)

(65.33 €/)

(65.33 € /1)

(96.00 € /1)

(82.67 €11

(96.00 € /1)

(102.00 € /1)

(100.00 € /1)

(113.33 €/1)

(100.00 € /1)

(226.67 €/1)

(333.33€1/1)

(333.33€1/1)

(346.67 € /1)

(333.33 €/1)

(693.33 € /1)
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Domaine Heresztyn-Mazzini, Gevrey-Chambertin

Nachdem Florence Heresztyn und ihr aus der Champagne stammender Mann Simon Mazzini 10 Jahre auf
der Domaine Heresztyn gearbeitet und Erfahrungen gesammelt haben, griindeten sie 2012 ihre eigene
Domaine Heresztyn-Mazzini. Basierend auf 5,5 ha Rebbergen aus dem Fundus ihrer Familie, setzen sie hier
ihre Uberzeugung und Philosophie, grolke Weine zu erzeugen, konsequent um. Ihr Ziel ist es aus dem
einzigartigen Terroir der Céte de Nuits Weine zu erzeugen, die ihre Herkunft perfekt wiederspiegeln.
Voraussetzung hierfur sind bestmdgliche, perfekte Trauben, die nur auf gesunden Bdden im Einklang mit der
Natur wachsen kdnnen. Konsequenterweise haben sie schrittweise auf biologische Landwirtschaft
umgestellt und folgen den Prinzipien der Biodynamie. Neuerdings weden Versuche mit Phytotherapie
durchgefiihrt um die Vitalitat der Rebstdcke zu férdern. Die Lese erfolgt manuell, kleine Kisten zum Transport
der Trauben sind ebenso selbstverstandlich, wie der Einsatz von Selektiertischen. Um dem Wein mehr
Struktur zu verleihen und um Adstringenz zu eliminieren, werden die Trauben mit Ausnahme des Bourgogne
Pinot Noir zu 50% bis 100 % als vendange entiére, also mit den Rappen vergoren. Danach werden sie ca. 3
Wochen vergoren und 12 bis 18 Monate in speziell selektierten Holzfassern ausgebaut. Die Flaschenfillung
erfolgt auf der Domaine ohne Schonung und Filtration der Weine. Das Ergebnis dieser Arbeit sind Weine, die
auf wunderbare Weise das Potential ihrer Lagen reflektieren. Sie sind ausdrucksstark, aber stets elegant und
ausgewogen.

Produktname Fillmenge Preis

Rotwein

Heresztyn-Mazzini Bourgogne Pinot Noir Champ

Franc 2022 (7485) 0.751 37.00€ pesen
Heresztyn-Mazzini Chambolle-Musigny 2018 0,751 7500 € (10000 € 1)
(6369)

Heresztyn-Mazzini Chambolle-Musigny 2020 0751 77 50 € osssen)
(6882)

Heresztyn-Mazzini Chambolle-Musigny 2021 0,751 8200 € (0033 )
(7240)

Heresztyn-Mazzini Cote de Nuits-Villages Queue , ,
de Hareng 2022 (7486) 0.751 59.50 € el
Heresztyn-Mazzini Chambolle-Musigny Vieilles ,
Vignes 2022 (7487) 0.751 93.00 € fzaoen
Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Vieilles ,
Vignes Cuvée "Les Songes" 2019 Mg (6628) 151 175.00€ (reeren
Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Vieilles ,
Vignes Cuvée "Les Songes" 2020 (6883) 0,751 77.50 € fossen
Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Vieilles /
Vignes Cuvée "Les Songes" 2020 Mg (6884) 1,51 175.00€ eeren
Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Vieilles 0.75 | 8200 € S

Vignes Cuvée "Les Songes" 2021 (7239)
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Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Vieilles

Vignes Cuvée Les Songes 2022 (7488)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Goulots Pr.Cru 2017 Mg (6112)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Goulots Pr.Cru 2018 (6372)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Goulots Pr.Cru 2018 Mg (6373)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Goulots Pr.Cru 2019 (6629)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Goulots Pr.Cru 2019 Mg (6630)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Goulots Pr.Cru 2020 (6885)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Goulots Pr.Cru 2020 Mg (6886)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Goulots Pr.Cru 2021 (7242)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Goulots Pr.Cru 2022 (7490)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Champonnets Pr.Cru 2018 (6374)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Champonnets Pr.Cru 2019 (6631)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Champonnets Pr.Cru 2020 (6887)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Champonnets Pr.Cru 2021 (7241)

Heresztyn-Mazzini Gevrey-Chambertin Les
Champonnets Pr.Cru 2022 (7492)

Heresztyn-Mazzini Morey-Saint-Denis Les
Millandes Pr.Cru 2017 (6115)

Heresztyn-Mazzini Morey-Saint-Denis Les
Millandes Pr.Cru 2017 Mg (6116)

Heresztyn-Mazzini Morey-Saint-Denis Les
Millandes Pr.Cru 2018 (6376)

Heresztyn-Mazzini Morey-Saint-Denis Les
Millandes Pr.Cru 2018 (6377)

0,751

1,51

0,751

1,51

0,751

1,51

0,751

1,51

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

1,51

0,751

1,51

Weinliste 18. Marz 2026

85.00 €

290.00 €

135.00 €

290.00 €

140.00 €

300.00 €

140.00 €

300.00 €

145.00 €

165.00 €

150.00 €

165.00 €

165.00 €

150.00 €

190.00 €

135.00 €

290.00 €

135.00 €

290.00 €

(113.33 € /1)

(193.33 € /1)

(180.00 € /1)

(193.33 € /1)

(186.67 €1/1)

(200.00 € /1)

(186.67 € /1)

(200.00 € /1)

(193.33 € /1)

(220.00 € /1)

(200.00 € /1)

(220.00 € /1)

(220.00 € /1)

(200.00 € /1)

(253.33 € /1)

(180.00 € /1)

(193.33 € /1)

(180.00 € /1)

(193.33 € /1)
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Heresztyn-Mazzini Morey-Saint-Denis Les
Millandes Pr.Cru 2019 (6633)

Heresztyn-Mazzini Morey-Saint-Denis Les
Millandes Pr.Cru 2019 Mg (6634)

Heresztyn-Mazzini Morey-Saint-Denis Les
Millandes Pr.Cru 2020 (6888)

Heresztyn-Mazzini Morey-Saint-Denis Les
Millandes Pr.Cru 2020 Mg (6923)

Heresztyn-Mazzini Morey-Saint-Denis Les
Millandes Pr.Cru 2021 (7243)

Heresztyn-Mazzini Morey-Saint-Denis Les
Millandes Pr.Cru 2022 (7494)

Heresztyn-Mazzini Clos-Saint-Denis Gr.Cru 2018
(6378)

Heresztyn-Mazzini Clos-Saint-Denis Gr.Cru 2019
(6635)

Heresztyn-Mazzini Clos-Saint-Denis Gr.Cru 2020
(6889)

Heresztyn-Mazzini Clos-Saint-Denis Gr.Cru 2021
(7244)

Heresztyn-Mazzini Clos-Saint-Denis Gr.Cru 2022
(7496)

0,751

1,51

0,751

1,51

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

Weinliste 18. Marz 2026

140.00 €

300.00 €

140.00 €

300.00 €

145.00 €

165.00 €

340.00 €

360.00 €

360.00 €

370.00 €

400.00 €

(186.67 € /1)

(200.00 € /1)

(186.67 €11)

(200.00 € /1)

(193.33 € /1)

(220.00 € /1)

(45333 € /1)

(480.00 € /1)

(480.00 € /1)

(493.33 € /1)

(533.33 € /1)
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Domaine Castagnier, Morey-St.-Denis

Jérdbme Castagnier flhrt das gleichnamige Familienweingut bereits in der flinften Generation. Bevor es ihn
2004 zuriick nach Burgund zog, verdiente Jérbme sein Geld mit der Musik. Er spielt leidenschaftlich
Trompete, unter anderem am Elysée Palast in Paris. Heute ist die Musik weiterhin seine Passion, jedoch gibt
er seit dem Jahrgang 2005 der Ton der Familiendomaine an. Dieser Jahrgang war eine Symphonie aus drei
Generationen, da Jérbme von seinem Vater, sowie seinem GroRvater unterstitzt wurde. Castagnier's
Philosophie ist es so nattrlich wie mdglich zu arbeiten, um das beste aus seiner Ernte herauszuziehen. Er
arbeitet sehr gerne mit der Schwerkraft und verzichtet, wo es geht, auf den Einsatz von Pumpen. Darlber
hinaus verfolgt er einen biodynamischen Ansatz und arbeitet auf eine nachhaltige Art und Weise, die dem
Pflanzenschutz und der Biodiversitdt zu Gute kommt. Ganz klar ist fir lhn, dass die Qualitat des Weins klar
vor Quantitat steht. Dies spiegelt sich auch beim Ausbau wieder, welcher nach der Maischegérung in
Eichenfassern erfolgt und zwischen 14-18 Monaten dauert um eine bestmdgliche Verbindung zwischen Holz
und Frucht zu erreichen. Das Ergebnis sind gut ausbalancierte Weine mit einer feinen Fruchtstruktur gepaart
mit einer tollen Komplexitat. Letztere erzielt er durch den Uberwiegend alten Rebbestand der Domane.
Manche Parzellen besitzen Uber 100 Jahre alte Reben. Allgemein besticht die Domaine durch die tollen
Parzellen, die sie ihr Eigen nennt. Knapp die Halfte der ,nur 4ha Rebflache sind Grand Cru-Lagen. Hierzu
zahlen Anteile Clos de Vougeot, Clos St. Denis, Clos de la Roche und Charmes Chambertin. Clos de
Vougeot Ubernimmt hier mit knapp 0,5 ha den gréRten Anteil. Diese Parzelle ist knapp unterhalb der Mauer
von Grands-Echezeaux bestens situiert. Wir sind sehr gespannt auf die weitere Entwicklung der Domaine
und freuen uns diese mit Ihnen teilen zu dirfen.
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Produktname

Rotwein
Dom. Castagnier Chambolle Musigny 2021
(7298)

Dom. Castagnier Gevrey Chambertin 2018
(6561)

Dom. Castagnier Gevrey Chambertin 2019
(6573)

Dom. Castagnier Charmes Chambertin Gr.Cru
2019 (6577)

Dom. Castagnier Charmes Chambertin Gr.Cru
2020 (6990)

Dom. Castagnier Charmes Chambertin Gr.Cru
2021 (7302)

Dom. Castagnier Clos de la Roche Gr.Cru 2020
(6987)

Dom. Castagnier Clos de la Roche Gr.Cru 2021
(7299)

Dom. Castagnier Clos de Vougeot Gr.Cru 2018
(6571)

Dom. Castagnier Clos de Vougeot Gr.Cru 2019
(6578)

Dom. Castagnier Clos de Vougeot Gr.Cru 2020
(6992)

Dom. Castagnier Clos de Vougeot Gr.Cru 2021
(7304)

Fillmenge

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

Weinliste 18. Marz 2026

Preis

75.00 €

68.00 €

69.00 €

220.00 €

220.00 €

245.00 €

220.00 €

245.00 €

220.00 €

235.00 €

235.00 €

260.00 €

(100.00 € /1)

(90.67 €11)

(92.00 € /1)

(293.33 € /1)

(293.33 € /1)

(326.67 €/1)

(293.33 € /1)

(326.67 €/1)

(293.33 €11)

(313.33€1/1)

(313.33 €11

(346.67 € /1)
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Domaine Louis Boillot, Chambolle-Musigny

Louis Boillot lebt seit Jahren zusammen mit Ghislaine Barthod und ihrem gemeinsamen Sohn Clément in
Chambolle-Musigny, wo Ghislaine Barthod ihr eigenes Weingut besitzt. Louis Boillot war mit seinem Bruder
Pierre Eigentimer der Domaine Lucien Boillot in Gevrey-Chambertin. Aufgrund der familiaren Situation
unterstitzte er auch Ghislaine tatkraftig und es herrschte zwischen seinem Bruder und ihm schon friih
Einigkeit dartiber, dass beide die elterliche Domaine aufteilen wollten und Louis sich in Chambolle-Musigny
mit seiner eigenen Domane niederlassen wird. Nach der Weinlese des Jahrgangs 2002 wurde die Teilung
vollzogen und Louis Boillot konnte die eigene Domaine Louis Boillot et Fils grinden. Sie ist im Weingut von
Ghislaine Barthod beheimatet, das ausreichend Platz fiir beide Domainen bietet. Lediglich der Keller und ein
Wirtschaftsgebaude mussten vergrossert werden, doch das war einfach realisierbar. Nun sind die Krafte
gebiindelt und Synergien kénnen genutzt werden. Louis Boillot vertritt die gleiche Philosophie wie Ghislaine
Barthod: natirliche Bearbeitung der Boden, geringst moglicher Einsatz von Pestiziden, sorgfaltigste Arbeit im
Rebberg und im Keller eine mdglichst traditionelle Vinifikation. Er favorisiert eine Maischegarung bei 30-32°
C. Von dem in Mode gekommenen starken Herunterkihlen der Maische zur Verzégerung des Beginns der
Garung sowie dem Erhitzen der Maische auf Giber 40°C zum Ende der Garung zwecks maximaler Extraktion,
halt er nichts. Die Weine werden hierdurch zwar tieffarbig und vollmundig, doch verlieren die Typizitat ihres
Terroirs und gerade das méchte Louis Boillot in seinen Weinen exprimiert haben. Sie brauchen zwar etwas
Zeit um sich zu entwickeln, aber dann sind sie Musterbeispiele fir Pinot noir. Der Gevrey-Chambertin ist eine
Cuvée aus mehreren Parzellen mit Gber 50-jahrigen Rebstocken. Gevrey-Chambertin Les Evocelles ist eine
terrassierte Hanglage mit um 1960 gepflanzten Rebstocken. Der Wein besticht durch Rasse und Charakter.
Der Gevrey-Chambertin Les Champonnets befindet sich in Verlangerung der Grand-Cru-Lagen. Er ist
sinnlich, seidig und zeigt Aromen von kleinen roten Friichten. Dagegen ist der Nuits-St. Georges Les
Pruliers, dessen Reben in den zwanziger Jahren gepflanzt wurden, kraftvoller. Hier werden die stets reifen
Tannine von der kraftvollen Frucht und den Gewirzaromen vortrefflich abgepuffert.

Produktname Fillmenge Preis

Rotwein

L. Boillot Gevrey-Chambertin Les Evocelles 2004

(3568) 0,751 37.00 € (49.33 € /1)
L. Boillot Volnay Les Angles Pr.Cru 2006 (3950) 0,751 67.50 € (90.00 € /)
I(_4;5207il)lot Volnay Les Caillerets Pr.Cru 2011 0.751 69.00 € en
L. Boillot Nuits-Saint-Georges Pruliers Pr.Cru /
2004 (3570) 0,751 62.00 € (82.67 € /1)
L. Boillot Nuits-Saint-Georges Pruliers Pr.Cru 0.751 24,00 € reren

2011 (4726)
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Domaine Pierre-Olivier Garcia, Nuits-St.-Georges

Aufgrund der extremen Nachfrage und der geringen Verflgbarkeit, werden diese Produkte
kontingentiert abgegeben.

Produktname Fillmenge Preis

WeiBwein

P.-O. Garcia Bourgogne Aligoté Les Champs

Tions 2023 (7554) 0,751 49.00 € (6533 € 1)
Rotwein

P.-O. Garcia Brouilly La Folie 2023 (7553) 0,751 44.00 € (58.67 € 1)
Eé-?ﬂ.o(ggré:;aeBz%uzr?g’;?gggsl?autes Cotes de Nuits 0.751 56.50 € esen
;0-203 (G72r5cgf):1 Cote de Nuits Villages Au Leurey 0751 7500 € e
\F/’Ié(r?egggcgg F?lgtzsz-)Saint-Georges Les Grandes 0751 109.00 € e
\F/>|;]2egggc;§ F?leiés‘;)Saint-Georges Les Grandes 0751 115.00 € e
50-2% ((;gch? Nuits-Saint-Georges Aux Allots 0.751 109.00 € esen
50-202 ((;gqc?h? Nuits-Saint-Georges Les Charmois 0.751 109.00 € e
;0-203 ((;gg%e; Nuits-Saint-Georges Les Charmois 0.751 115.00 € ssen
\Ijjé—c(g.ugsarzccigzNzJYitsség?int—Georges Aux Saint- 0.751 109.00 € esen
CP:.r;e?r.m%a?tré:igol\zlLéit(s7—3§1aéi3r)1t—Georges La Petite 0.751 109.00 € e
gggr.m(i?tr:igol\zlgit(s;ggj?t-Georges La Petite 0751 115.00 € e
2’0-;.3 ((322?,? Nuits-Saint-Georges Les Herbues 0.751 115.00 € .
P.-O. Garcia Nuits-Saint-Georges Aux Saint 0.751 115.00 € essen

Juliens 2023 (7562)
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P.-O. Garcia Nuits-Saint-Georges Aux Argillas
Pr.Cru 2023 (7567)

P.-O. Garcia Beaune Les Tuvilains Pr.Cru 2022
(7323)

P.-O. Garcia Beaune Les Tuvilains Pr.Cru 2023
(7565)

P.-O. Garcia Aloxe-Corton Les Valoziéres Pr.Cru
2022 (7324)

P.-O. Garcia Aloxe-Corton Les Valozieres Pr.Cru
2023 (7566)

P.-O. Garcia Corton Cuvée Baie par Baie Gr.Cru
2022 (7326)

P.-O. Garcia Corton Les Maréchaudes Gr.Cru
2023 (7568)

P.-O. Garcia Clos de Vougeot Les Baudes
Basses Gr.Cru 2023 (7570)

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

Weinliste 18. Marz 2026

115.00 €

179.00 €

179.00 €

179.00 €

159.00 €

260.00 €

290.00 €

490.00 €

(153.33 € /1)

(238.67 €/1)

(238.67 €/1)

(238.67 € /1)

(212.00 € /1)

(346.67 € /1)

(386.67 € /1)

(653.33 € /1)
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Domaine Cecile Tremblay, Morey-St. Denis

Cecile Tremblay hat durch Pascal Roblet die Liebe am Wein entdeckt. Mit diesem arbeitete sie seit Ende der
90-er Jahre bis Anfang 2008 zusammen und teilt dessen rigide Qualitatsvorstellungen ebenso wie die
Begeisterung an gro3en Weinen. Sie hat das Glick aus einer alteingessenen Winzerfamilie, die ca. 8 ha
Rebbesitz in der Cote de Nuits ihr eigen nennt, zu stammen. lhre Eltern haben selbst nicht als Winzer
gearbeitet und daher wurden die Lagen langfristig verpachtet. Diese Lagen versucht Cecile Tremblay
naturlich schnellstmdglich als Basis fur ihre eigene Domaine zurtickzuerhalten, was sich angesichts der
bestehenden Pachtvertrage als sehr schwierig erweist. Wahrend sie im Jahr 2001 zu Beginn ihrer Arbeit nur
Uber kleine Parzellen Vosne-Romanée und Chambolle-Musigny Les Feuselottes verfugen konnte, sind bis
heute einige weitere Rebflachen in verschiedenen Lagen hinzugekommen. Leider sind die Flachen immer
noch sehr klein, so dass von den meisten Lagen nur sehr geringe Mengen erzeugt werden kénnen. Die
Weine von Cecile Tremblay bestechen durch ihre klare Linie und Ausdruckskraft. Es sind keine modernen,
Uberextrahierten ,Powerweine®, sondern facettenreiche, aristokratische Burgunder. Aufgrund der sehr
geringen Verfligbarkeit werden diese Weine kontingentiert abgegeben.
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Produktname

Rotwein

C. Tremblay Bourgogne Céte d'Or 2023 (7766)

C. Tremblay Morey-Saint-Denis Trés Girard 2022
(7499)

C. Tremblay Morey-Saint-Denis Trés Girard 2023
(7769)

C. Tremblay Vosne-Romanée Vieilles Vignes
2023 (7770)

C. Tremblay Vosne-Romanée Premier Cru 2022
(7502)

C. Tremblay Vosne-Romanée Les Beaumonts
Pr.Cru 2022 (7506)

C. Tremblay Vosne-Romanée Les Beaumonts
Pr.Cru 2023 (7772)

C. Tremblay Echezeaux "B.B." Gr.Cru 2023
(7773)

C. Tremblay Echezeaux "Du Dessus" Gr.Cru
2022 (7503)

C. Tremblay Echezeaux "Du Dessus" Gr.Cru
2023 (7775)

C. Tremblay Clos de Vougeot Gr.Cru 2022
(7533)

C. Tremblay Clos de Vougeot Gr.Cru 2023
(7774)

C. Tremblay Chapelle-Chambertin Gr.Cru 2023
(7776)

Fillmenge

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

Weinliste 18. Marz 2026

Preis

165.00 €

295.00 €

295.00 €

360.00 €

750.00 €

850.00 €

850.00 €

1450.00 €

1600.00 €

1600.00 €

1600.00 €

1600.00 €

1600.00 €

(220.00 € /1)

(393.33 € /1)

(393.33 € /1)

(480.00 € /1)

(1000.00 € /1)

(1133.33 € /1)

(1133.33 € /1)

(1933.33 €/1)

(2133.33 € /1)

(2133.33 €/))

(2133.33 €/))

(2133.33 €/))

(2133.33 € /1)
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Domaine Camille Thiriet, Corgoloin

Hinter der Domaine Camille Thiriet stehen Camille und Matt Chittick. Die noch recht junge Domaine wurde
im Jahr 2016 in Corgoloin im Herzen der Cote de Nuits gegriindet. Die beiden lernten sich durch die
gemeinsame Arbeit auf der Domaine de Bellene im Zeitraum von 2011 bis 2014 kennen.

Heute bewirtschaftet die Domaine ca. 6ha Rebberg im Eigentum. Die Weinbereitung lauft sehr traditionell ab,
ohne moderne Technik. Die Remontage erfolgt nur mit Eimern, das Einmaischen wird mit den Fuf3en
durchgefiihrt. Es gibt keine Zugaben auller eine Prise Schwefel. Somit lauft die Weinbereitung mit so
wenigen Eingriffen wie nur mdglich ab, und einen mdglichst nattrlichen Ablauf zu erreichen.

Ein besonderes Augenmerk liegt auf der Sortierung der Trauben. Die beiden sind davon Uberzeugt, dass
guter Wein nur aus einem einwandfreien Traubenmaterial entstehen kann!

2023 war eins ehr warmes Jahr, daher lag der Fokus darauf die Frische in den Weinen zu erhalten. Das
Resultat sind lebendige, frische Weillweine mit einer attraktiven Nase und einer tollen Geschmacksenergie
von Zitrusfriichten. Die Rotweine habe tolle Noten von Sauerkirsche, breit und geschmeidig, samtig mit einer
saftigen Energie im Abgang.

Probieren Sie die Weine selbst und Uberzeugen sich von der tollen Qualitat.

Produktname Fillmenge Preis

WeiBwein

C. Thiriet Bourgogne Aligoté du Jardin 2023

(7584) 0,751 47.50 € (63.33€1)
Confdentiote 2035 (7568) 0751 60.00 €
goggl(r;%tslér; la Place Bourgogne Chardonnay 0.751 62.00 € eren
NUleVilages 2023 (1587) ) 0751 .00 €
Rosé

gdél';i(r;e;?g;)say Coteaux Bourguignons Rosé 0.751 34.00 € e
gd;gi(r;e;glz;)say Cbteax Bourguignons Rosé 0.751 34.00 € B
Rotwein

C. Thiriet En la Place Bourgogne Pinot Noir 2022 151 110.00 € [

Mg (7343)
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C. Thiriet En la Place Bourgogne Pinot Noir 2023
(7588)

C. Thiriet Les Chagniots Bourgogne Pinot Noir
2023 (7589)

C. Thiriet Cbte de Nuits-Villages Aux Montagnes
2022 (7345)

C. Thiriet Cbte de Nuits-Villages Aux Montagnes
2023 (7591)

C. Thiriet La Montagne Cbte de Nuits-Villages
2022 (7346)

C. Thiriet La Montagne Cobte de Nuits-Villages
2023 (7590)

C. Thiriet Clos Magny Cbte de Nuits-Villages
2022 (7347)

C. Thiriet Clos Magny Cbte de Nuits-Villages
2023 (7592)

C. Thiriet La Robignotte Cote de Nuits-Villages
2022 (7348)

C. Thiriet La Robignotte Cote de Nuits-Villages
2023 (7593)

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

Weinliste 18. Marz 2026

49.00 €

53.50 €

79.50 €

79.50 €

82.50 €

82.50 €

95.00 €

95.00 €

159.00 €

159.00 €

(65.33 €/1)

(71.33 € /1)

(106.00 € /1)

(106.00 € /1)

(110.00 € /1)

(110.00 € /1)

(126.67 € /1)

(126.67 € /1)

(212.00 € /1)

(212.00 € /1)

24



<
Lo $§ & Weinliste 18. Marz 2026

Domaine Benjamin Leroux, Beaune

Seit 1999 leitet Benjamin Leroux die Domaine Comte Armand in Pommard und ihm gelang das Kunstsiick
die hohe Qualitat der Weine dieser sehr renommierten Domaine in den letzten Jahren noch zu steigern. Von
vielen Kritikern und Kennern der Wein-Szene wird er daher als einer der talentiertesten Winzer in Burgund
geschatzt. Neben den Domaine-Weinen erzeugte er seit einigen Jahren fir den Comte Armand in kleinen
Mengen Weillweine aus zugekauften Trauben, z.B. Auxey-Duresses und Meursault Narvaux. Er gab den
Winzern nach seiner Philosophie die Richtlinien betreffend der Bearbeitung des Rebbergs und des
Rebschnitts vor, bestimmte selbst den Lesetermin und fiihrte die Lese mit seiner eigenen Equipe durch. Der
Ausbau der Weine erfolgte sebstverstandlich mit der gleichen Sorgfalt wie bei den Domaine Weinen. Diese
Négocetatigkeit begeisterte ihn sehr. Da die Domaine Comte Armand ein Weingut mit sehr grof3er Tradition
ist, befiirchtete er, durch eine Ausdehnung der Négoceaktivitdten deren Namen zu verwassern und
Probleme mit der Zuordnung zu verursachen. Aus diesem Grund griindete er 2007 mit einem Investor das
Maison Benjamin Leroux. Hierin werden die ehemaligen Négoceaktivitaten von Comte Armand fortgefiihrt
und durch neue Kooperationen erweitert. Ziel ist immer die langfristige Zusammenarbeit mit den Winzern;
diese sollen seine Richtlinien einer naturnahen, idealerweise biodynamischen Bearbeitung des Rebbergs
umsetzen. Weinlese und Ausbau der Weine erfolgen durch die Equipe von B. Leroux. Fir ihn ist es wichtig
die besten Trauben aus perfekt bearbeiteten Rebbergen zu erhalten. Er vinifiziert lieber Spitzentrauben aus
einer Village-Lage als maRige Traubenqualitaten aus einer Grand Cru-Lage. Auf diese Art und Weise
entstehen Rot- und Weiliweine der Spitzenklasse. Um die groferen Traubenmengen verarbeiten zu kénnen
wurden Cuverie und Keller eines traditionsreichen Handelshauses in Beaune erworben. Nachdem er sich
hier ideale Arbeitsbedingungen geschaffen hat, strebt B. Leroux in der Zukunft den Erwerb eigener
Rebberge in der Cbéte de Beaune an. Die ersten Akquisitionen sind eine bestgelegene Parzelle Batard-
Montrachet und ca 2,5 ha Rebflachen in verschiedenen Parzellen von Meursault. Wir dirfen gespannt sein
wie es weitergehen wird.

Produktname Fillmenge Preis

Rotwein

B. Leroux Volnay Pr.Cru Pitures-Dessus 2013

Mg (5355) 1,51 170.00 € (113.33 €1)
B. Leroux Corton Gr.Cru 2012 Mg (5065) 1,51 260.00 € (173.33 € /)
B. Leroux Corton Gr.Cru 2013 (5346) 0,751 120.00 € (160.00 € /)
%Oléeg;';)ux Clos de Vougeot Gr.Cru 2012 Mg 151 500.00 € P
B. Leroux Clos Saint-Denis Gr.Cru 2013 (5350) 0,751 285.00 € (380.00 € /1)
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Domaine P. Roblet-Monnot, Volnay

Pascal Roblet leitet seit 1994 eigenverantwortlich die seit vier Generationen bestehende 5,2 ha grolie
Familiendomaine mit Reblagen in Volnay und Pommard. Er z&hlt zu den jungen Winzern, deren einziges Ziel
es ist, Weine hochster Qualitét zu erzeugen. Hierfur sieht er die Arbeit im Rebberg als entscheidend an. Man
muf} nach seinen Vorstellungen durch Reduzierung der Dingung, durch Reduktion des Einsatzes von
Pestiziden und Insektiziden einen gesunden Nahrboden fiir die Reben schaffen. Nur dadurch wird der
Charakter der einzelnen Lagen besser erkennbar, die Weine unterschiedlicher. Selbstverstandlich muf} auch
der Ertrag gering sein, was durch Rebschnitt und sog. ,vendange verte®, d. h. Entfernen von Fruchtansatzen,
zu erzielen ist. Bei der Lese wird eine doppelte Selektion praktiziert. Faulnispartien der Trauben werden
sowohl am Stock als auch spater im Keller auf Selektiertischen entfernt. Auf diese Weise ist es mdglich nur
gesunde Trauben zu vinifizieren. Die Weine reifen in zu 15-20% neuen Holzfassern und werden ohne
Schdnung oder Filtration abgefiillt. Seine Volnayund Volnay Pr. Cru Robardellesund Taillepieds sowie seine
Pommardund Pommard Arvelets sind Musterbeispiele ihrer Appelationen. Sie sind von ihrer Struktur
tieffarben und kraftvoll, die verschiedenen Volnay weisen jedoch mustergiiltig die Volnay-typische Finesse
und Delikatesse auf. Die beiden Pommard sind maskuliner, tiefgriindiger.

Produktname Fillmenge Preis

Rotwein

P. Roblet-Monnot Volnay Saint Francois 2019

(6779) 0,751 62.00 € (8267 €1))
P. Roblet-Monnot Volnay Saint Francois 2020 0751 65.00 € R
(7191)
P. Roblet-Monnot Volnay Saint Francois 2021 0,751 69.00 € @200 1)
(7472)
P. Roblet-Monnot Volnay Pr.Cru Robardelles ,
2002 (3137) 0,751 99.00 € (132.00 € /)
P. Roblet-Monnot Volnay Pr.Cru Taillepieds 2011 0,751 115.00 € P
(4719)
P. Roblet-Monnot Volnay Pr.Cru Taillepieds 2018 0,751 125.00 € [
(6602)
P. Roblet-Monnot Volnay Pr.Cru Taillepieds 2019 0,751 140.00 € R
(6780)
P. Roblet-Monnot Volnay Pr.Cru Taillepieds 2020 0751 14500 € I
(7196)
P. Roblet-Monnot Pommard Pr.Cru Arvelets 2009 0751 115.00 € p—
(4242)
P. Roblet-Monnot Pommard Pr.Cru Arvelets 2010 0751 125.00 € S
(4518)
P. Roblet-Monnot Volnay Pr.Cru Les Vignes de 0751 140.00 € S

Madeleine 2021 (7473)
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Domaine Michel Bouzereau, Meursault

Die Domaine Michel Bouzereau hat sich in den letzten Jahren fest einen Platz in der Elite der Winzer in
Meursault gesichert. GroRe Verdienste daran hat Jean-Baptiste, der Sohn von Michel, ein diplomierter
Oenologe, der seit 1991 mit seinem Vater die Familiendomaine leitet und fur die Vinifikation verantwortlich
ist. Er erzeugt klare, ausdrucksstarke Weillweine, die neben dem Meursault-typischen Bouquet mit grol3er
Eleganz brillieren. Auch wenn sie sich jung sehr schon prasentieren, haben sie ein grol3es
Alterungspotential. Der ,kleinste Wein” der Domaine ist der Bourgogne, ein Geheimtip, denn er stammt aus
an die Gemarkung Meursault angrenzenden Lagen und hat die Charakteristik eines Meursault, nicht jedoch
dessen Preis. Die Meursault selbst reflektieren ausgezeichnet die Lagenunterschiede. Der Les Tessons
besticht durch seine mineralische, geschliffene Art. Ahnliche Eigenschaften weist auch der Charmes aus
dem obersten Teil dieser Lage, dem Charmes-dessus, stammend auf, der die direkte Nachbarschaft zu dem
Perriérs in der mineralischen und gleichzeitig kraftvollen Art zum Ausdruck bringt. Im Vergleich hierzu sind
die Weine aus Le Limozin und dem dariibergelegenen Génévriéres voller und kraftiger, wobei natirlich der
Premier Cru Génévrieres die groRere Nachhaltigkeit aufweist. Endlich konnen wir lhnen auch einen
Meursault Perrieres von J.B. Bouzereau anbieten. Im Herbst 2003 hatte er die Chance 0,40 ha im Herzen
dieser absoluten Spitzenlage Meursaults, die von vielen als Anwarter auf den Status eines Gr. Cru gesehen
wird, zu erwerben. Dank der alten Rebstocke erzeugt er einen konzentrierten, mineralischen Wein mit
enormen Nachklang, der das Potential dieser Lage auf eindrucksvolle Weise wiederspiegelt. Ein absoluter
Spitzenwein ist ebenfalls der Puligny-Montrachet Le Cailleret. 1996 konnte M. Bouzereau eine kleine
Parzelle aus dieser wohl besten Puligny-Montrachet Pr. Cru -Lage erwerben, die sowohl an Le Montrachet,
als auch an Chevalier-Montrachet grenzt. Der 1997 erstmals erzeugte Wein besticht durch exzellente
Aromatik und Finesse; er erinnert stark an die Charakteristik eines Chevalier-Montrachet. Sein
Spitzenrotwein ist der Beaune Vignes Franches, ein modern vinifizierter, tieffarbiger, eleganter Rotwein.
Aufgrund der sehr geringen Verfugbarkeit werden diese Weine kontingentiert abgegeben.
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Produktname

WeiBwein

M. Bouzereau Bourgogne Céte d'Or Chardonnay

2023 (7789)

M. Bouzereau Bourgogne Céte-d'Or Clos du
Moulin 2022 (7465)

M. Bouzereau Meursault Le Limozin 2023 (7791)

M. Bouzereau Meursault Les Tessons 2022
(7467)

M. Bouzereau Meursault Les Tessons 2023
(7789)

M. Bouzereau Meursault-Charmes Pr.Cru 2022
(7468)

M. Bouzereau Meursault-Charmes Pr.Cru 2023
(7792)

M. Bouzereau Meursault-Genevriéres Pr.Cru
2022 (7469)

M. Bouzereau Meursault-Genevriéres Pr.Cru
2023 (7793)

M. Bouzereau Meursault-Perriéres Pr.Cru 2022
(7470)

M. Bouzereau Meursault-Perriéres Pr.Cru 2023
(7794)

M. Bouzereau Puligny-Montrachet Le Cailleret
Pr.Cru 2023 (7795)

Fillmenge

0,751

0,751
0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

Weinliste 18. Marz 2026

Preis

37.00 €

46.00 €

110.00 €

110.00 €

110.00 €

165.00 €

165.00 €

165.00 €

165.00 €

240.00 €

240.00 €

250.00 €

(49.33 € /1)

(61.33€1/)

(146.67 € /1)

(146.67 € /1)

(146.67 € /1)

(220.00 € /1)

(220.00 € /1)

(220.00 € /1)

(220.00 € /1)

(320.00 € /1)

(320.00 € /1)

(333.33€/l)
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Domaine Henri Germain, Meursault

Die Weine von Henri Germain verkosteten wir das erste Mal auf der Paulée de Meursault, einem grof3en
Fest aller Winzer Meursaults, das am Montag nach der Weinversteigerung der Hospices de Beaune
stattfindet. Jeder Winzer darf einen Gast einladen, und wir hatten das Glick, von Jean-Baptiste Bouzereau
eingeladen worden zu sein. Wahrend des mehrgangigen Banketts werden zahlreiche, von den Winzern
mitgebrachte Weine, verkostet. Auf diese Weise degustierten wir einen exzellenten Meursault von Henri
Germain, der uns in seiner klassischen, fast kargen Linie begeisterte. Jean-Baptiste stellte uns seinem
Freund Jean-Francgois, dem Sohn von Henri Germain, vor, der heute die 1973 gegriindete und bis auf 8 ha
erweiterte Familiendomaine leitet. Die Reblagen befinden sich in Meursault mit den besten Lagen in Pr. Cru
Charmes und Perriéres sowie mehreren Village-Parzellen. Daneben vinifiziert Familie Germain einen
exzellenten Chassagne-Montrachet Morgeot. Dank eines sehr kalten Kellers, der fast keine
Temperaturschwankungen aufweist, werden die Weine langsam in jahrlich zu 20% erneuerten Holzfassern
ausgebaut und erst nach 2 Jahren Ausbauzeit abgefiillt. Die Weilweine sind klassische, mineralische
Burgunder, die einige Zeit zu ihrer Entwicklung benétigen. Sie dhneln in ihrer Art stark den Weinen von
Francois Jobard, dem Schwiegervater von Jean-Frangois Germain, und sind eine ideale Erganzung zu den
etwas fruchtgepragteren Meursault von Jean-Baptiste Bouzereau. Augrund der geringen Verfligbarkeit und
der hohen Nachfrage, werden diese Produkte kontingentiert zugeteilt.

Produktname Fillmenge Preis

WeiRwein

H. Germain Bourgogne Cbéte d'Or 2023 (7751) 0,751 39.50 € (52.67 €11)
H. Germain Meursault 2023 (7752) 0,751 75.00 € (100.00 € /)
H. Germain Meursault Chevalieres 2023 (7753) 0,751 99.00 € (132.00€ /)
H. Germain Meursault-Charmes Pr.Cru 2023 0.75 145.00 € P
(7756)

H. Germain Meursault-Poruzots Pr.Cru 2023 0751 145.00 € P
(7754)

H. Germain Chassagne-Montrachet Morgeot Les

Fairendes Pr.Cru 2022 (7478) 0.751 125.00€ feneren
H. Germain Chassagne-Montrachet Morgeot Les , ,
Fairendes Pr.Cru 2023 (7758) 0.751 125.00¢€ Heeren
Rotwein

H. Germain Meursault Clos des Mouches 2018 0,75 57 50 € desTen
(6304)

H. Germain Meursault Clos des Mouches 2020 0.75 70.00 € o
(6879)

H. Germain Meursault Clos des Mouches 2021 0.75 75.00 € (0000 )

(7257)
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H. Germain Meursault Clos des Mouches 2022 0.75] 79.50 € ossoen
(7479) ; .

H. Germain Meursault Clos des Mouches 2023 0751 82.00 € oesen
(7759) ; .

H. Germain Beaune Pr.Cru Bressandes 2013 0751 . S
(5252) , .

H. Germain Beaune Pr.Cru Bressandes 2014 075 5500 € oo
(5594) , .

H. Germain Beaune Pr.Cru Bressandes 2016 075 59 50 € .
(5956) ; .

H. Germain Beaune Pr.Cru Bressandes 2017 0.75| 5750 € oeren
(6145) ; .

H. Germain Beaune Pr.Cru Bressandes 2018 0.75| 5750 € oeren
(6305) , .

H. Germain Beaune Pr.Cru Bressandes 2019 0.75| 62.00 € weren
(6661) , .

H. Germain Beaune Pr.Cru Bressandes 2020 0.75| 20.00 € S
(6880) , .

H. Germain Beaune Bressandes Pr.Cru 2023 0.75| 82.00 € s
(7761) ; .

H. Germain Savigny-Les-Beaune Pr.Cru Aux |
Gravains 2021 (7258) 0,751 75.00 € (100.00 € 1)
H. Germain Savigny-Les-Beaune Aux Gravains e
Pr.Cru 2022 (7480) 0,751 79.50 € (106.0

H. Germain Savigny-les-Beaune Aux Gravains 0751 8200 € s

Pr.Cru 2023 (7760)
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Domaine Patrick Javillier, Meursault
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Produktname

WeiBwein

P. Javillier Bourgogne Cuvée des Forgets 2022
(7419)

P. Javillier Bourgogne Cuvée des Forgets 2023
(7781)

P. Javillier Savigny-les-Beaune Les
Montchenevoy 2022 (7420)

P. Javillier Savigny-Les-Beaune Les
Montchenevoy 2023 (7782)

P. Javillier Meursault Clos du Cromin 2022
(7421)

P. Javillier Meursault Clos du Cromin 2023
(7783)

P. Javillier Meursault Les Tillets 2022 (7422)
P. Javillier Meursault Les Tillets 2023 (7784)
P. Javillier Meursault Les Clousots 2020 (7218)
P. Javillier Meursault Les Clousots 2022 (7423)
P. Javillier Meursault Les Clousots 2023 (7785)

P. Javillier Meursault Cuvée Téte de Murger 2020

(7219)

P. Javillier Meursault Cuvée Téte de Murger 2022

(7424)

P. Javillier Meursault Cuvée Téte de Murger 2023

(7786)

P. Javillier Corton-Charlemagne Gr.Cru 2023
(7787)

Rotwein

P. Javillier Savigny-les-Beaune Les Grands
Liards 2021 (7220)

P. Javillier Savigny-les-Beaune Les Grands
Liards 2022 (7426)

P. Javillier Savigny-les-Beaune Les Grands
Liards 2023 (7788)

Fillmenge

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751
0,751
0,751
0,751
0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

Preis

34.00 €

34.00 €

46.50 €

46.50 €

82.00 €

82.00 €

85.00 €
85.00 €
115.00 €
95.00 €
95.00 €

140.00 €

125.00 €

125.00 €

295.00 €

44.00 €

44.00 €

44.00 €

(45.33 € /1)

(45.33 €/)

(62.00 € /1)

(62.00 € /1)

(109.33 € /1)

(109.33 € /1)

(113.33 € /1)

(113.33 € /1)

(153.33 €1/1)

(126.67 € /1)

(126.67 €/1)

(186.67 € /1)

(166.67 € /1)

(166.67 € /1)

(393.33 € /1)

(58.67 €1/1)

(58.67 €/1)

(58.67 € 1)
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Domaine Eric Boigelot, Meursault

Wir lernten Charles Boigelot bei einem unserer Besuche auf der Domaine Paul Pillot kennen. Hier
absolvierte er seine letzte Stage seiner Winzerausbildung, die ihn zu einigen der bekanntesten Winzern der
Cbte de Beaune fuhrte (u.a. Comtes Lafon und Pierre Girardin). Thierry Pillot erklarte uns, dass er grol3e
Stucke auf Charles halt und dass dieser dabei ist, das elterliche Weingut Domaine Eric Boigelot zu
Ubernehmen. Dessen Urspriinge gehen in das Jahr 1918 zurlck, als der Ur-Urgrol3vater von Charles ein
Weingut mit 2,5ha Rebflache in Monthelie griindete. Uber die Generationen hinweg wurde es um Rebflachen
in Muersault, Volnay und Pommard auf die heutige Gré3e von 9ha erweitert. Es werden etwas mehr
Rotweine als Weillweine erzeugt. 2022 hat Charles Boigelot die ersten eigenen Weine vinifiziert. Er hat es
geschafft, bereits im ersten Jahrgang seine eigenen Vorstellungen von groen Burgundern zu realisieren:
mineralisch, nuanciert die WeilRweine; fruchtbetont, kraftvoll aber dennoch elegant die Rotweine... man kann
in der Zukunft einiges erwarten, da er die Selektion der Trauben strikter durchfiihren méchte, bestimmte
Parzellen méchte er individuell ausbauen usw.. Er beabsichtig die Feinjustierung vieler Stellschrauben, die
im Ergebnis zu hervorragenden Weinen fiihren. Es ist sicher, dass er mit seinen Freundinnen und Freunden,
der jingeren Generation aus Meursault, die aktuell auf den Weingutern ihrer Eltern Verantwortung
Ubernehmen, in den gesunden Wettbewerb eintritt, wer die interessantesten Weine in der Region erzeugen
wird... Wir freuen uns sehr, ihn auf seinem Weg begleiten zu diirfen!

Produktname Fillmenge Preis

WeiBwein

E. Boigelot Bourgogne Aligoté "Les Durots" 2023

(7672) 0,751 25.00 € (33.33 €/l
E. Boigelot Bourgogne Cbte d'Or "Les ,
Millerands" 2023 (7673) 0,751 29.50 € (033 €1)
E. Boigelot Monthelie Les Champs Ronds 2022 0.75 41.00 € P
(7355)

E. Boigelot Monthelie blanc Les Champs Ronds ,
2023 (7674) 0,751 42.50 € (56.67 € /1)
E. Boigelot Meursault Les Clous 2022 (7356) 0,751 75.00 € (100.00 € /)
E. Boigelot Meursault Les Clous 2023 (7675) 0,751 75.00 € (100.00 € 1)
E. Boigelot Meursault Les Petits Charrons 2022 0,751 79.50 € (0600 1)
(7357)

E. Boigelot Meursault Les Petits Charrons 2023 0,751 79.50 € (000 )
(7676)

E. Boigelot Meursault Caillerets Pr.Cru 2022 0,751 145.00 € P
(7358)

E. Boigelot Meursault Caillerets Pr.Cru 2023 0,751 145.00 € P
(7677)

C. Boigelot Monthelie "Les Crays" 2023 (7667) 0,751 59.50 € (7933 €1)

33



/¢

NI
g /\@&

C. Boigelot Meursault "Les Pelles" 2023 (7668)
Rotwein

E. Boigelot Monthelie Les Hauts Brins 2022
(7359)

E. Boigelot Monthelie "Mon Village" 2023 (7679)
E. Boigelot Monthelie La Massale 2022 (7360)
E. Boigelot Volnay "Ez Blanches" 2023 (7680)

E. Boigelot Monthelie "Les Vieilles Vignes"
Pr.Cru 2023 (7681)

E. Boigelot Monthelie Le Clou des Chénes
Pr.Cru 2022 (7361)

E. Boigelot Monthelie Clos des Champs Fulliot
Pr.Cru 2022 (7362)

E. Boigelot Monthelie Clos des Champs Fulliot
Pr.Cru 2023 (7682)

E. Boigelot Pommard En Boeuf 2022 (7364)

E. Boigelot Pommard En Boeuf 2023 (7684)

E. Boigelot Volnay Santenots Pr.Cru 2022 (7363)
E. Boigelot Volnay Santenots Pr.Cru 2023 (7683)
C. Boigelot Monthelie Les Plantes 2022 (7427)
C. Boigelot Monthelie "Les Plantes" 2023 (7670)

0,751

0,751

0,751
0,751
0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751
0,751
0,751
0,751
0,751
0,751

Weinliste 18. Marz 2026

110.00 €

32.50 €

33.50 €
37.00 €
49.00 €

46.50 €

46.50 €

49.50 €

51.50 €

51.50 €
51.50 €
78.00 €
80.00 €
42.50 €
45.00 €

(146.67 € /1)

(43.33€/1)

(4467 € /1)

(49.33 € /1)

(65.33€/)

(62.00 € /1)

(62.00 € /1)

(66.00 €/1)

(68.67 €11)

(68.67 € 11)

(68.67 €/1)

(104.00 € /1)

(106.67 € /1)

(56.67 € /1)

(60.00 € /1)
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Domaine Jacques Carillon, Puligny-Montrachet

Die Carillons sind seit dem 16. Jahrhundert Winzer in Puligny-Montrachet. Jacques Carillon arbeitete von
1980 an auf der Familiendomaine und war prinzipiell fur die Vinifikation und Vermarktung der Weine
zustandig, sein Bruder Francois fiir die Rebberge. Auf Bestreben von Francois wurde die Domaine Carillon
2010 auf die beiden Bruder aufgeteilt und in Folge die Domaine Jacques Carillon von Jacques und seiner
Frau Sylvie gegrindet. Sie verfiigt Uber 5,25 ha Rebbesitz, hauptsachlich Puligny-Montrachet. Im Gegensatz
zu seinem Bruder erzeugt Jacques nur Wein von Trauben aus eigenen Rebbergen. Diesen schenkt er seine
ganze Aufmerksamkeit, denn dort entsteht das "Ausgangsmaterial" fuir die spateren Weine. Ist dieses
optimal, so kdnnen grofl’e Weine entstehen. Jacques vinifiziert seine Weine in der Stilistik, wie es schon sein
Vater gemacht hat. 12 Monate Ausbau auf den Hefen in Holzfassern mit einem Anteil von 15-20% neuem
Holz, dann erfolgt nach dem ersten Abstich der weitere Ausbau der Weine fiir 6 Monate in Edelstahlcuves.
Die Weine bestechen durch ihre Mineralik, Finesse und Subtilitat - sie wirken in der Jugend fast karg und
minimalistisch, so dass man ihre Komplexitat und Lange oft erst beim 2. odere 3. Schluck erkennt. Wenn Sie
warten kdnnen, ist eine gewisse Flaschenreife sehr empfehlenswert. Jacques Carillon flihrt mit seinen
exzellenten Weinen die groRe Tradition der Familie Carillon fort.

Produktname Fillmenge Preis

Weiwein

J. Carillon Puligny-Montrachet 2022 (7405) 0,751 79.00 € (10533 €/1)
J. Carillon Puligny-Montrachet 2023 (7796) 0,751 79.50 € (106.00 € /)

J. Carillon Puligny-Montrachet Les Perriéres

Pr.Cru 2022 (7403) 0,751 170.00 € (226 67 € 1)

J. Carillon Puligny-Montrachet Les Perriéres

Pr.Cru 2023 (7798) 0,751 170.00 € (2667 € )
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Domaine Camille & Guillaume Boillot, Meursault

Seit mehreren Generationen arbeiten die Familien von Camille und Guillaume Boillot schon als Winzer.
Camille ist Vertreterin der 5. Generation der Domaine Violot-Guillemard, Guillaume arbeitete und leitete
zusammen mit seinem Vater die bekannte Domaine Henri Boillot. Hier war er anfangs fur die Rebberge,
spater fur die Vinifikation der Rotweine zustandig. Seit dem Jahrgang 2020 ist er daneben auch fir die
Vinifikation der WeiRweine der vaterlichen Domaine zustandig. Doch irgendwie hatten er und Camille andere
Visionen: Bearbeiten der Rebberge in Biodynamie, Einsatz von Pferden bei der Rebbergsarbeit, moglichst
naturnaher Ausbau der Weine mit so wenigen Eingriffen wie mdglich. Die Weine sollen mit Mineralik mit
Kérper, Reife und Feinheit verbinden, prazise und optimal ausgewogen sein. "Aus besten Rohmaterial sollen
Schonheiten geschaffen werden™ und zu guter letzt, soll auch eine andere Art des Dialogs mit dem Kunden
stattfinden. Nicht der Kommerz soll tiber allem stehen, sondern das Miteinander. Um dies in der letzten
Konsequenz umsetzen zu kdnnen, griindeten sie 2021 ihr eigenes Weingut Camille & Guillaume Boillot.
Nach der Lese 2021 konnten sie ihre ersten beiden Rebberge kaufen: eine Parzelle Bourgogne blanc,
gelegen an der Gemarkung zu Puligny-Montrachet und ein "Filetstlick" in der Top-Lage Puligny-Montrachet
"Les Enseigniéres" das mit tGiber 75 Jahre alten Reben bestockt ist und direkt an den Grand Cru Bienvenues-
Batard-Montrachet grenzt.

Mehrere Pachtvertrage folgten ab 2023 und 2023 und sukzessiv werden Rebberge der Domaine Henri
Boillot in ihr Eigentum Ubertragen, sodass sie zur Lese 2025 Uber ca. 8ha selbst bearbeitete Rebberge
verfiigen. Daneben kaufen sie Trauben aus Top-Lagen von befreundeten Winzern zu, die sie selbst lesen
und und nach ihren eigenen Vorstellungen vinifizieren (ca. 2ha).

Wir arbeiten seit dem Jahrgang 2023 mit Camille und Guillaume Boillot zusammen und sind von der Qualitat
der Weine begeistert. Die von den beiden verfolgten Visionen werden zielgerichtet umbesetzt und wir sind
sicher, dass sie noch lange nicht den Zenit erreicht haben.
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Produktname

WeiBwein

C & G Boillot Meursault Les Clous 2023 (7618)
C & G Boillot Meursault Le Limozin 2023 (7619)

C & G Boillot Meursault Les Charmes Pr.Cru
2023 (7620)

C & G Boillot Meursault Blagny Pr.Cru 2023
(7621)

C & G Boillot Puligny-Montrachet Les
Enseigniéres 2023 (7622)

Rotwein

C & G Boillot Bourgogne Cobte d'Or 2023 (7625)

C & G Boillot Volnay Les Champans Pr.Cru 2023
(7626)

C & G Boillot Corton Renardes Gr.Cru 2023
(7628)

C & G Boillot Echezeaux Gr.Cru 2023 (7629)

Fillmenge

0,751
0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

Weinliste 18. Marz 2026

Preis

149.00 €
149.00 €

240.00 €

240.00 €

179.00 €

44.00 €

159.00 €

320.00 €

540.00 €

(198.67 € /1)

(198.67 € /1)

(320.00 € /1)

(320.00 € /1)

(238.67 € /1)

(58.67 €11)

(212.00 € /1)

(426.67 €11)

(720.00 € /1)
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Domaine Caroline Morey, Chassagne-Montrachet

Caroline Morey ist die Frau von Pierre-Yves Colin-Morey. Sie arbeitete in der Vergangenheit zusammen mit
Ihrem Vater Jean-Marc Morey auf dessen Weingut in Chassagne-Montrachet. Da er sich langsam zur Ruhe
setzen moéchte, Ubertrug er Caroline und ihrem Bruder nach der Lese 2013 jeweils 2,5 ha seiner Rebflachen.
Caroline erhielt einige sehr interessante Parzellen in Santenay und insbesondere in Chassagne-Montrachet.
Sie erzeugt ausschlie3lich Weine aus eigenen Rebbergen, die sie zusammen mit dem Team von Pierre-Yves
Colin-Morey bearbeitet. Der Ausbau erfolgt seit 2015 in der zusammen mit ihnrem Mann Pierre-Yves
gebauten, ultra-modernen Cuverie am Ortsrand von Chassagne-Montrachet. Bei ihrem WeilRwein orientiert
sie sich stark an der Stilistik von Piere-Yves: kristallin, mineralisch, nachhaltig, klar. Insbesondere aus ihren
altesten Parzellen in Chassagne-Montrachet Chaumées und Caillerets erzeugt sie Musterbeispiele fir weil3e
Chassagne. Der Vergleich mit den Weinen von Pierre-Yves ist reizvoll und spannend. Die Rotweine sind von
klassischem Zuschnitt und der in kleinsten Mengen erzeugte Chassagne-Montrachet Champs-Gains rouge
zeigt das Potential von Chassagne-Montrachet fur Rotweine beispielhaft. Nicht umsonst war diese Ortschaft
friher in erster Linie fir die Produktion von Spitzenrotweinen bekannt. (Erst mit der steigenden Nachfrage
von Weilweinen, die sich teuerer verkaufen lassen, pflanzten viele Winzer weilte Chardonnaysttcke in die
ehemals mit Pinot-noir bepflanzten Rebberge). Um eine gerechte Verteilung zu gewahrleisten, behalten wir
uns vor, diese Produkte kontingentiert abzugeben.

Produktname Fillmenge Preis

WeiBwein

C. Morey Chassagne-Montrachet Chambrees

2023 (7736) 0,751 120.00 € (160.00 € /)
C. Morey Chassagne-Montrachet Champs-Gains )
Pr.Cru 2023 (7739) 0.751 190.00 € peeen
C. Morey Chassagne-Montrachet Les Vergers

Pr.Cru 2023 (7743) 0,751 195.00 € peocoen
C. Morey Chassagne-Montrachet Les Chaumées , ,
Pr.Cru 2023 (7741) 0,751 195.00 € peoooen
C. Morey Chassagne-Montrachet Cailleret Pr.Cru ,
2023 (7745) 0,751 265.00 € (353.33 € /)
C. Morey Criots-Batard-Montrachet Gr.Cru 2023 0751 950.00 € (126667 € 1)
(7747) ;

Rotwein

C. Morey Chassagne-Montrachet rouge 2023 0.75 | 5350 € Grsen
(7748)

C. Morey Beaune Les Gréves rouge Pr.Cru 2023 0.75 8200 € S

(7750)
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Domaine Pierre-Yves Colin-Morey, Chassagne-Montrachet

Pierre-Yves Colin-Morey ist ein absoluter Qualitatsfanatiker und Visionar. Schon wahrend der ersten Phase
seines Schaffens als Winzer - er war ab dem Jahrgang 1995 auf dem Weingut seines Vaters Marc Colin flr
die Vinifikation und Vertrieb zustandig - hinterfragte er alle Prozesse der Weinbereitung und versuchte diese
zu optimieren. Leider, oder zum Gluck, wollten seine Brider diesen Weg nicht mit ihm gehen und so
entschied er im Jahr 2001 einen kleinen eigenen Négoce zu griinden, den er neben der Arbeit auf der Dom.
Marc Colin fuhrte. (2001 startete er mit 6 pieces Wein) Er versuchte von ihm selektierte Fasser von
befreundeten Winzern zu erwerben, spater kaufte er fast ausschlief3lich Trauben an, die er mit seiner Equipe
lesen durfte. Durch rigorose Selektion und natiirlich, kompromissloses Qualitatsstreben entstanden Weine
der Spitzenklasse, die ihm eine hohe Reputation einbrachten. So ist es nicht verwunderlich, dass er nach
der Lese 2005 die Domaine Marc Colin verlassen und sich ganz auf seine eigene Arbeit konzentriert hat.
Selbstverstandlich flihrte er den erfolgreichen Négoce fort, doch er begann auch ein eigenes Weingut
aufzubauen. Er erhielt als vorgezogenes Erbe ein Viertel der Rebberge seines Vaters. Zusammen mit den
eigenen Rebflachen verfligte er danach Uber ca. 5 ha, die er bis zum Jahr 2017 durch Zukaufe und Pacht
auf ca. 13 ha erweitern konnte. Alle Weine werden seit 2015 in einer hochmodernen, neuen Cuverie am
Ortsrand von Chassagne-Montrachet ausgebaut. Hier hat er endlich ausreichend Platz und die
(minimalistischen) Arbeitsablaufe kdnnen hier optimiert ablaufen. Die Weine werden ohne Pumpen nur durch
Schwerkraft bewegt, der Ausbau wurde auf bis zu 18 Monate in selektierten Holzfassern verlangert, wobei
P.Y. Colin-Morey zunehmend gréfRere Holzfasser mit 350 bzw. 600 L Inhalt verwendet. Ziel: weniger
Holznoten und mehr Mineralik in den Weinen zu erhalten. Und naturlich hat er die Méglichkeiten in den
eigenen bzw. den gepachteten Rebbergen mit seiner Equipe die anfallenden Arbeiten nach eigenen
Vorstellungen umzusetzen - ein nicht zu vernachlassigender Aspekt, denn die gelesene Traube ist die Basis
fur den spateren Wein. Selbstverstandlich flhrt er die Erzeugung der Négoce-Weine fort, denen er einen
nicht unbedeutenden Anteil seiner Reputation zu verdanken hat. Doch er hat deren Anteil an der gesamten
Produktion stark zurtickgefahren und konzentriert sich nur noch auf die besten Lots. Die Entwicklung bei P.Y.
Colin-Morey lief in den letzen Jahren rasant ab und er hat es geschafft, sich in der Championsleague der
Erzeuger von weil3en Burgunder zu etablieren - Chapeau und herzlichen Glickwunsch ! Um eine gerechte
Verteilung zu gewahrleisten, behalten wir uns vor, diese Produkte kontingentiert abzugeben.

Produktname Fillmenge Preis

WeiBwein

P.-Y. Colin-Morey Bourgogne Chardonnay 2023

(7703) 0,751 39.50 € (52.67 € /)
Eé-:ﬁ r%ogra-zl\:/slcz;eyoi?urgogne Hautes Cbtes de 0.751 42.00 € S
Maruerts Pr Gy 2025 (708) "+ - 0751 95,00 €
grj\é.runggél\/z(;r?eoy?)Saint-Aubin La Chateniére 0751 120.00 € e
P.-Y. Colin-Morey Meursault 2023 (7722) 0,751 125.00 € (166.67 € /)
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P.-Y. Colin-Morey Chassagne-Montrachet Vieilles
Vignes 2023 (7711)

P.-Y. Colin-Morey Chassagne-Montrachet Vieilles
Vignes 2023 (7712)

P.-Y. Colin-Morey Chassagne-Montrachet Les
Ancegniéres 2023 (7709)

P.-Y. Colin-Morey Chassagne-Montrachet Les
Chenevottes Pr.Cru 2023 (7717)

P.-Y. Colin-Morey Chassagne-Montrachet Les
Chenevottes Pr.Cru 2023 (7718)

P.-Y. Colin-Morey Chassagne-Montrachet
Abbaye de Morgeot Pr.Cru 2023 (7720)

P.-Y. Colin-Morey Corton-Charlemagne Gr.Cru
2023 (7726)

P.-Y. Colin-Morey Batard-Montrachet Gr.Cru
2023 (7728)

Rotwein

P.-Y. Colin-Morey Auxey-Duresses Bas de
Duresses Pr.Cru 2023 (7733)

P.-Y. Colin-Morey Santenay La Comme Pr.Cru
2023 (7732)

P.-Y. Colin-Morey Chassagne-Montrachet rouge
2023 (7729)

P.-Y. Colin-Morey Chassagne-Montrachet La
Boudriotte Pr.Cru 2023 (7730)

P.-Y. Colin-Morey Chassagne-Montrachet Clos-
Saint-Jean Pr.Cru 2023 (7731)

Rosé

P.-Y. Colin-Morey Bourgogne Rosé 2024 (7734)

0,751

1,51

0,751

0,751

1,51

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

Weinliste 18. Marz 2026

120.00 €

260.00 €

125.00 €

195.00 €

410.00 €

195.00 €

495.00 €

1090.00 €

55.00 €

61.00 €

59.50 €

98.00 €

98.00 €

30.00 €

(160.00 € /1)

(173.33 €/1)

(166.67 €/1)

(260.00 € /1)

(273.33 € 11)

(260.00 € /1)

(660.00 € /1)

(1453.33 €/1)

(73.33 € /1)

(81.33€1/1)

(79.33 €11

(130.67 € /1)

(130.67 € /1)

(40.00 € /1)

40



<
Lo $§ & Weinliste 18. Marz 2026

Domaine Paul Pillot, Chassagne-Montrachet

Thierry Pillot fihrt heute mit seiner Schwester Chrystelle die 13 ha gro3e Domaine, die von ihrem Vater Paul
1968 in der heutigen Form geschaffen wurde. Sie verflgt Giber Rebbesitz in besten Parzellen von
Chassagne-Montrachet und St. Aubin. Es werden vor allem WeilRweine (ca. 70% der Produktion) aber auch
exzellente Rotweine erzeugt. Thierry Pillot kann man als Puristen bezeichnen. Seine Weine sollen
ausgewogen sein und die Energie des Terroirs wiederspiegeln. Sie dirfen es niemals maskieren. Seit 2015
praktiziert er biologischen Landbau und verwendet seitdem weder Herbizide noch Insektizide. Die Weine
werden 18 Monate in 350 | fassenden Eichenholzfasser ausgebaut. Bei den WeilRweinen benutzt er nur 10%
neues Holz, bei den Rotweinen 20%. Debourbage (Klarung des Mostes) und Batonnage (Aufriihren der
Hefen im FaB) findet nicht statt. Das Ergebnis sind glasklare, kristalline WeilRweine mit grof3er Nachhaltigkeit
und Rotweine mit einer an der Cote de Beaune selten zu findenden Prazision und Ausdruckskraft. Ihnen
kommt naturlich entgegen, dass er Uber exzellente Parzellen, zum Teil in den besten Hanglagen von
Chassagne-Montrachet verfiigt. Viele sehen "La Romanée”, in der er einer von nur 5 Eigentiimern ist, als
beste Pr. Cru Lage des Ortes an.....aber auch die Weine aus den anderen Lagen sind nicht zu verachten!
Die Weine von Thierry Pillot sind eine ideale Erganzung zu denen von P.Y. Colin-Morey und Caroine Morey.
Wir sind froh dartiber, mit diesem dynamischen Geschwisterpaar arbeiten zu dirfen. Aufgrund der sehr
geringen Verfligbarkeit werden diese Weine kontingentiert abgegeben.

Produktname Fillmenge Preis

WeiBwein

P. Pillot St. Aubin Les Pitangerets Pr.Cru 2023

(7643) 0,751 79.00 € (105.33 € /)
g(.)glI?;chff;a)lssagne-Montrachet Les Mazures 0.751 105.00 € .
El.alr::icl:lgr%rﬁszsggg?%l\élzg;rachet Clos St. Jean 0.751 145.00 € s
Rotwein

P. Pillot Bourgogne Pinot Noir 2021 (7142) 0,751 35.00 € (46,67 € )
P. Pillot Bourgogne Pinot Noir 2023 (7646) 0,751 35.00 € (46.67 €1))
;(.)zP:islI(o7t6C4f;?ssagne-Montrachet Vieilles Vignes 0.751 46.50 € S
'If’c;uF;igo;r.Cg;sgggqe(-;\?lzgt)rachet Clos St. Jean 0.751 95.00 € e
rPo.uF;i(!o;r-Célijszggrzle(-?l\gggt)rachet Clos St. Jean 0.751 95.00 € e
P. Pillot Chassagne-Montrachet Clos St. Jean 0.751 95.00 € e

rouge Pr.Cru 2023 (7648)
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Bruno Lorenzon, Mercurey

Far den franzosischen Weinflhrer Bettane & Desseauve ist Bruno Lorenzon ohne Zweifel einer der
begabtesten Winzer in Burgund und verlieh ihm folgerichtig den Titel "Winzer des Jahres 2020". Bruno
Lorenzon ist ein Visionar. Nach seiner Onologieausbildung arbeitete er ab 1989 zuerst als beratender
Onologe in Neuseeland und Siidafrika, um dann 3 Jahre spater Vertriebsdirektor der Kiiferei von Mercurey
zu werden. In dieser Funktion bereiste er mehr als die Halfte des Jahres die verschiedensten
Weinbauregionen der Welt und nutzte diese Zeit, sich mit den unterschiedlichsten Weinen auseinander zu
setzen. Schnell war ihm klar, welchen Weintypus er auf seinem Familienweingut in Mercurey erzeugen
wollte: elegante und athletische Weine, gepragt durch Feinheit und Mineralik, die Antipoden zu den
"gedopten” Muskelpaketen der neuen Welt sein sollten. Als sein Vater ihm 1997 das Weigut Ubertrug fiel der
Startschuss und er begann konsequent seine Vorstellungen umzusetzen. Ziel ist méglichst hochwertige,
gesunde Trauben zu ernten und diese auf natirlichste Weise zu vinifizieren. Bereits seit den 80er Jahren
werden keine Herbiziede mehr verwendet. Er erhdhte die Bestockungsdichte auf 14.000, in zwei Parzellen
sogar auf 20.000 Stocke pro Hektar. Er hob die Hohe der Rebstdcke von iblicherweise 1,10 m auf 1,70 m,
damit eine groRere Blattoberflache entsteht, was die Photosynthese beglnstigt. Gleichzeitig spenden die
héheren Rebstdcke den benachbarten Reben Schatten, so daf die reifenden Traubenhangel vor zu
intensiver Sonneneinwirkung geschiitzt sind. Da auch die Béden intensiv bearbeitet werden, hat Bruno
Lorenzon bis zu 800 Std. Arbeitsleistung pro Hektar Rebflache. Er strebt Maximalertrage von 35 hi/ha an.
Die Lese erfolgt manuell und die Trauben werden in 6 kg fassenden Behaltern in das Weingut transportiert.
Die Vinifikation der Weine erfolgt "ohne Doping". Seit 2018 wird auf Sdureanreicherung und Chaptalisation
verzichtet. Die Weine sollen den Carakter des Jahrgangs wiederspiegeln und nicht maskiert wirken. Bei den
Rotweinen ist er in den letzen Jahren verstarkt zu der Vergarung der Trauben mit Stengel, der sog.
Vendange entiére Ubergegangen. Die Vinifikation wie auch der Ausbau der Weine soll mdglichst ohne
Eingriffe des Winzers erfolgen. Er benutzt nur Holzfasser, die von ihm aus selektierten und mindestens 3
Jahre getrocknetem Holz gefertigt werden. Auch hier tUberlasst der Qualitatsfanatiker nichts dem Zufall.
Bruno Lorenzon sieht sich als Weilweinwinzer, der Rotweine im Stil der Weilweine erzeugt. Weine mit
Finesse, Eleganz und einem verbliffenden Charme. In den letzen Jahren hat er beste Rebberge in
Monatgny (ges. 4 ha) von der Familie seiner Frau erworben, von deren Qualitat er restlos Uberzeugt ist.
Schrittweise fuhrt er hier sein "System Lorenzon" ein. Er ist sich sicher, dass die Reputation dieser Weine
enorm zulegen wird. In unseren Augen mit ihm an der Spitze.

Produktname Fillmenge Preis
WeilRwein
B. Lorenzon Montagny Pr.Cru Le Mont Laurent 0,751 69.00 € 20060

2021 (7236)
B. Lorenzon Montagny Pr.Cru Le Choix du Roi

2020 (6789) 0,751 69.00 € (92.00 € /1)
gbé_gr??Ef?g)Montagny Le Choix du Roi Pr.Cru 0,751 75,00 € ovseen
goz_gr(%réz?’%r; Mercurey Pr.Cru Clos des Baraults 0,751 62.00 € eren
B. Lorenzon Mercurey Pr.Cru Clos des Baraults 0.751 60.00 € e

2020 (6806)
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B. Lorenzon Mercurey Pr.Cru Clos des Baraults
2021 (7228)

B. Lorenzon Mercurey Clos des Baraults Pr.Cru
2022 (7514)

B. Lorenzon Mercurey Pr.Cru La Piéce 15 2021
(7230)

B. Lorenzon Mercurey La Piéce 15 Pr.Cru 2022
(7515)

Rotwein

B. Lorenzon Mercurey Cuvée 37 2020 (6541)

B. Lorenzon Mercurey Les Vignes d'Orge 2021
(7231)

B. Lorenzon Mercurey Les Vignes d'Orge 2022
(7232)

B. Lorenzon Mercurey Pr.Cru Les Champs
Martin rouge 2020 (6808)

B. Lorenzon Mercurey Pr.Cru Carline Clos des
Champs Martin 2021 (7233)

B. Lorenzon Mercurey Carline Clos es Champs
Martin Pr.Cru 2022 (7512)

B. Lorenzon Mercurey Pr.Cru Piece 13 2020
(6784)

B. Lorenzon Mercurey Pr.Cru La Piéce 13 2021
(7234)

B. Lorenzon Mercurey La Piéce 13 Pr.Cru 2022
(7513)

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

Weinliste 18. Marz 2026

75.00 €

75.00 €

119.00 €

119.00 €

29.50 €

49.50 €

49.50 €

69.50 €

80.00 €

78.00 €

110.00 €

119.00 €

119.00 €

(100.00 € /1)

(100.00 € /1)

(158.67 €11)

(158.67 € /1)

(39.33€1/1)

(66.00 €1/1)

(66.00 €/1)

(92.67 €11)

(106.67 € /1)

(104.00 € /1)

(146.67 € /1)

(158.67 € /1)

(158.67 € /1)
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Domaine Frantz Chagnoleau, Pierreclos

Produktname Fillmenge Preis

WeiBwein

F. Chagnoleau Méacon-Villages Clos Saint

Pancras 2023 (7609) 0,751 18.90 € (25.20€1)
F. Chagnoleau Saint-Véran Prélude 2023 (7613) 0,751 25.00 € (3333 €/)
F. Chagnoleau Viré-Clessé Les Raspilliéres 2020 075 28.50 € en
(6728) , .

F. Chagnoleau Viré-Clessé Les Raspillieres 2022 075 3150 € e
(7268) , .

F. Chagnoleau Viré-Clessé Les Raspillieres 2023 075 3150 € e
(7614) ; .

F. Chagnoleau Saint-Véran La Fournaise 2021 0.75 | 31.00 € (41.33€ 1)
(7105) , . ,
F. Chagnoleau Saint-Véran La Fournaise 2022 0.75| 3150€ oven
(7267) , . .

F. Chagnoleau Saint-Véran La Fournaise 2023 0.75| 3150€ oven
(7611) , . .

F. Chagnoleau Saint-Véran La Roche 2023 0.75 | 3450 € .
(7612) , . .

F. Chagnoleau Pouilly-Fuissé Madrigal 2023 0.75] 4250 € oeren

(7610)
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Domaine Du Clos des Rocs, Loché

Produktname Fillmenge Preis

WeiBwein

Dom. Clos des Rocs Macon-Fuissé En Vers

Chanes 2022 (7274) 0,751 26.50 € (35.33 € /I
2Dgzrr; ($I20735c)ies Rocs Pouilly-Loché Les Mdres 0.751 33.50 € eren
Rocs Monopale 2021 (1277) o 0751 39.00 €
Ros Réveiaton 2021 (1111) o 0751 39.00 €
Dom. Clos des Rocs Pouilly-Loché Clos des 0.751 39.00 € S

Rocs Révélation 2022 (7276)
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Domaine Denis Jeandeau, Fuissé

Produktname Fillmenge Preis
WeiBwein

D. Jeandeau Saint-Véran Les Cronillaux 2020 0,751 3750 €
(7107)

(D7.1\:)%e;ndeau Pouilly-Fuissé Secret Minéral 2021 0,751 64.00 €

(50.00 €11)

(85.33 €/1)
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Domaine Clos de la Roilette, Fleurie

Monsieur Coudert vinifiziert einen Wein aus der Einzellage Clos de la Roilette, einer der besten Parzellen
des bekannten Beaujolais-Cru Fleurie. Dieser Wein ist in seiner Charakteristik vergleichbar mit den Weinen
von Patrick Roux; tieffarbig mit einer schénen, ausgepragten Frucht und einer im Beaujolais selten zu
findenden Finesse.

Produktname Fillmenge Preis
Rotwein
Dom. Clos de la Roilette Fleurie Clos de la 0,751 16.00 € prssen

Roilette 2021 (6726)

Dom. Clos de la Roilette Fleurie Clos de la /
Roilette Cuvée Tardive 2022 (7271) 0.751 19.80€ pedoen

Dom. Clos de la Roilette Fleurie Clos de la
Roilette Griffe du Marquis 2021 (7272) 0,751 29.50 €

(39.33€/)
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Domaine du Tunnel, Saint-Péray

Stephane Robert zog im Alter von 10 Jahren mit seinen Eltern nach Valence und befand sich inmitten der
berihmten Weinregion der nérdlichen Rhéne. In dieser Zeit begann sich bei ihm die Begeisterung am
Weinbau zu entwickeln und er beschloss, Winzer zu werden. Nachdem er die Oenologieausbildung
abgeschlossen hatte, arbeitete er von 1993 bis 1995 bei Jean-Louis Grippat. 1994 kaufte er erste Weinberge
in der Appellation St. Joseph und St. Péray. 1996 konnte er sich seinen grof3en Traum erflllen und ein
eigenes Weingut, die Dom. du Tunnel, griinden.

Er hatte in diesem Jahr das grofRe Gliick 1,5 ha — grofitenteils sehr alte — in Hanglagen der Appellation
Cornas gelegenen Rebflachen von Marcel Juge pachten zu kénnen, da sich dieser zur Ruhe setzte. So
standen ihm anfanglich 3,5 ha Rebflachen zur Verfligung. Durch weitere Zukdufe und Pacht von
Uberwiegend exzellenten Hanglagen konnte er seine Domaine auf ca. 6,5 ha vergroRern. Er bearbeitet heute
rund 3 ha Reben in Cornas, 2 ha in St. Joseph und 1,5 ha in St. Péray. Beeindruckend ist ein 1 ha grof3er
Weinberg in einer extremen Steillage in der Appellation Cornas. Stephane Robert hat diesen Rebberg auf
aulerst steinigem Untergrund neu angelegt und 2002 bepflanzt. Er birgt ein immenses Potential fur die
Zukunft.

Innerhalb weniger Jahre hat sich Stephane Robert schon in der absoluten Spitze der Winzer der nérdlichen
Rhéne etabliert, wie seine Kollegen voller Respekt anerkennen. Seine St. Josephund Cornas, wie auch die
weillen St. Péray zahlen zu den besten Weinen ihres Sektors. Dank der Hanglagen, dem hohen Alter der
Reben — die Reben in Cornas sind durchschnittlich Gber 55 Jahre alt — und Ertrdgen zwischen 25 und 30
hl/ha, kann er Weine von grof3er Dichte und Struktur erzeugen. Er baut die Trauben der einzelnen Parzellen
getrennt in kleinen Eichenholzfassern aus, wovon ein kleiner Teil jahrlich erneuert wird. Erst vor der
Flaschenfillung werden die einzelnen Partien miteinander assembliert.

Die Weine vereinen die Syrahtypischen Krauter- und Gewirznoten mit grofer Geschmeidigkeit und Eleganz.
Sie wirken fast burgundisch. Naturgemaf ist der Cornas der kraftvollere der beiden Weine. In grofden Jahren
fullt Stephane Robert den Cornas Vin noir ab. Dieser Wein stammt aus den besten Fassern der alten
Parzellen; er ist noch komplexer und hat ein grofes Alterungspotential. Im Jahrgang 2006 hat er erstmals
die besten Partien seiner Trauben in einer groRen Holzcuve ausgebaut. Dieser Cornas Pur Noir stellt die
Quintessenz seiner Produktion dar. Er vereint Dichte mit Finesse und Noblesse. Ein ganz groRer Wein.

In der Appellation St. Péray kultiviert er die beiden Rebsorten Roussanne und Marsanne, deren Trauben er
getrennt in zum Teil neuen Barriques ausbaut. Nach eingehender Verkostung entscheidet er, welche Fasser
er als sortenreinen St. Péray Roussanne abflillt. Dieser Wein besticht durch seine klare Frucht und die in
diesem Mal selten anzutreffende Finesse. Dies ist ein Wein fur héhere Anspriche.
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Produktname

WeiBwein

Dom.

Tunnel Saint-Péray Cuvée Prestige 2023

(7630)

Dom.

Rosé

Dom.

Tunnel Condrieu 2024 (7860)

Tunnel L'Argonier Rosé 2024 (7631)

Rotwein

Dom.
Dom.
Dom.
Dom.
Dom.
Dom.
Dom.
Dom.

Dom.

Tunnel L'Argonier Rouge 2024 (7632)
Tunnel Saint-doseph 2021 (6979)

Tunnel Saint-Joseph Peygros 2023 (7633)
Tunnel Cornas 2014 Mg (5367)

Tunnel Cornas 2021 (6974)

Tunnel Cornas Vin Noir 2013 (4973)
Tunnel Cornas Vin Noir 2016 (5812)
Tunnel Cornas Vin Noir 2021 (6975)
Tunnel Cornas Lieu-Dit "Toto" 2023 (7634)

Fillmenge

0,751

0,751

0,751

0,751
0,751
0,751

1,51
0,751
0,751
0,751
0,751
0,751

Weinliste 18. Marz 2026

Preis

48.50 €

59.50 €

17.50 €

21.00 €
45.00 €
145.00 €
125.00 €
58.00 €
78.00 €
78.00 €
75.00 €
140.00 €

(64.67 € /1)

(79.33 € 11)

(23.33€11)

(28.00 € /1)

(60.00 € /1)

(193.33 € /1)

(83.33€/)

(77.33 € /1)

(104.00 € /1)

(104.00 € /1)

(100.00 € /1)

(186.67 € /1)
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Domaine de Ferrand, Orange

Monsieur Guy Jullien, Patron des hochgeschatzten Restaurant La Beaugraviére und zugleich ein profunder
Kenner der Rhdne-Weinszene, hat uns im Sommer 2002 von der exzellenten Qualitat der letzten Jahrgange
der von Philippe Bravay erzeugten Weine berichtet, die er anlasslich einer Querverkostung von Chateauneuf
-du-Pape-Weinen verkostet hat, und von denen er ganz begeistert war. Wir pflichten ihm bei. Der 1968
geborene Philippe Bravay hat 1995 die 16 ha grof3e Familiendomaine mit 5,5 ha Rebflachen in Chateauneuf
-du-Pape und 9,5 ha Rebflachen in der Appellation Cétes du Rhéne von seinen Eltern tibernommen und
fuhrt diese seitdem mit rigidem Qualitatsstreben. Aus mdglichst spat gelesenen, vollreifen Trauben erzeugt
er Weine von grof3er Dichte und Konzentration. Sie bestechen durch tiefgriindige Aromen von roten Beeren
und Krautern; dank ihrer Finesse wirken sie nie rustikal oder schwer. Philippe Bravay vermarktet nur die
besten Partien der erzeugten Weine unter eigenem Etikett. Von rund 80.000 Flaschen Jahresproduktion
vermarktet er etwa die Halfte selbst. Den Rest verkauft er an den Négoce, u.a. auch an Tardieu-Laurent. Der
Cétes du Rhdne besteht zu 80% aus Trauben von 30-jahrigen Grenache- Rebstécken und zu 20% aus
Trauben von 10 Jahre alten Syrah-Rebstécken. Der Ausbau erfolgt in Cuves. Es ist ein sehr feiner,
ausdrucksstarker Wein. Der Cotes du Rhdne Cuvée Antique Vieilles Vignes wird zu 90% aus Grenache, zu
7% aus Syrah und zu 3% aus verschiedenen Rebsorten gewonnen. Er stammt von an die Gemarkung
Chateauneuf-du-Pape angrenzenden Lage, das Alter der Reben liegt iber 60 Jahre. Es ist ein ,kleiner”
Chateauneuf-du-Pape mit groRer Dichte, Frucht, Vielfalt und Konzentration. In sehr kleinen Mengen erzeugt
Philippe Bravay einen reinsortigen Syrah. Diesen Cétes du Rhéne La Ferrande baut er in einjahrigen
Barriques aus, die dem Wein neben den syrahtypischen Krauter- und Pfeffernoten eine leichte Holzpragung
verleihen. Dieser Wein verbindet auf tolle Weise Syrah-Typizitat mit der fur die sidliche Rhéne typischen
Frucht. Der Chateauneuf-du-Pape besteht zu 95% aus Grenache und zu 5% aus anderen Rebsorten. Die
Rebstdcke wurden zwischen 1910 und 1930 angepflanzt. Der Wein wird zu zwei Drittel in Cuves, zu einem
Drittel in ein- bis dreijahrigen Barriques ausgebaut. Dies ist ein sehr kraftvoller, tiefgriindiger Chateauneuf-du
-Pape mit exzellentem Alterungspotential.

Produktname Fillmenge Preis

Rotwein

Dom. de Ferrand Cotes du Rhone Mistral 2022

(7548) 0,751 9.50 € (12.67 € )
Dom. de Ferrand Cbtes du Rhéne Cuvée Antique "
VV 2021 (7147) 0,751 14.25 € (19.00 € )
Dom. de Ferrand Cétes du Rhéne La Ferrande ’
2020 (6762) 0,751 17.50 € (23.33 € 1)
Dom. de Ferrand Chateauneuf-du-Pape 2019 0.751 3750€ S
(6760)

(D73Té;je Ferrand Chateauneuf-du-Pape 2020 0.751 38.00 € oeren
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Domaine de la Pigeade, Beaumes de Venise

Die Dom. de la Pigeade wurde 1996 von Thierry Vaute und seiner Frau gegriindet. Er konnte die 25 ha
Rebflachen seiner Eltern Gbernehmen, die bis dahin die Trauben an eine Genossenschaft verkauft haben,
und installierte nach seinen Vorstellungen eine neue Cuverie. Sein wichtigster Wein ist der Muscat de
Beaumes de Venise. Diesen SUf3wein erzeugt er nach eigenen modernen Vorstellungen. Er ist derzeit der
einzige Winzer in dieser Appellation, der die abgeschnittenen Trauben mit Hilfe von kleinen Kisten in die
Cuverie transportiert, wo er sie auf einem gro3en Selektiertisch sorgfaltig ausliest. Er erreicht durch diese Art
des Transports, dass die einzelnen Trauben nicht gequetscht werden und kann daher nach getatigter
Selektion ein perfekt sauberes und gesundes Lesegut verarbeiten. Die Trauben Iasst er, nachdem er sie
abgebeert hat, 6-12 Stunden auf den Schalen stehen, presst diese dann ab und lasst den Most 15 Tage lang
bei 0 °C ruhen. In dieser Zeit klart er sich, so dass er ihn abziehen und in einen Garbottich filllen kann, in
dem er nun bei 15 °C vergart. Nach ca. 3 Wochen wird die Garung durch Zugabe von neutralem Alkohol
gestoppt und bis in das darauffolgende Friihjahr unberiihrt in der Cuve belassen. Dieses Verfahren, dass
man die Garung durch Zugabe von Alkohol stoppt, nennt man ,Aufspriten“. Es wird bei fast allen Weinen des
Siidens wie Muscat, Banyuls, Portwein angewendet. Der so erzeugte Muscat de Beaumes de Venise ist ein
Wein, der durch seine Frucht, gepaart mit schéner Saure, besticht. Er ist ein exzellenter Begleiter zu
Desserts, Ganseleber und Blauschimmelkase; oder aber auch gekihlt als Aperitiv sehr geeignet. Neben
dem Muscat de Beaumes de Venise erzeugt Thierry Vaute mit gleicher Akribie in kleineren Mengen Weine
aus den Appelationen Cétes du Rhoéne, Vacqueyras (rot und weil) und Cbtes du Ventoux. Sein Vacqueyras
blanc, ein Mischsatz aus den Rebsorten Grenache blanc und Clairette, ausgebaut in Holzfassern, ist ein
bemerkenswerter, rarer Wein dieser Appelation. Der beste Rotwein ist der Cétes de Ventoux “Les trois
coeurs”. Aus den besten und altesten Parzellen mit teilweise tiber 100 Jahre alten Rebstécken erzeugt
Thierry Vaute aus den Rebsorten Grenache rouge (ca. 50%), Syrah und Mourvedre (jeweils 25%) einen
Wein der Extraklasse. Er besticht durch Dichte, Struktur, feinen Krduteraromen und Finesse.

Produktname Fillmenge Preis
Rotwein
Dom. de la Pigeade Ventoux rouge Les 3 Cceurs 0,75 18.90 € 520N

2021 (7336)
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Domaine Frédéric Mochel, Traenheim

Frédéric Mochel ist einer der besten Winzer im noérdlichen Elsal3. Er vinifiziert in seiner Domaine Weine
voller Eleganz und Finesse, die nichts mit den haufig anzutreffenden, schweren, z.T. rustikalen Elsasser-
Weinen gemein haben, von denen sich viele Weintrinker wieder abgewendet haben. Seine markantesten
Weine wachsen in der Gr. Cru-Lage Altenberg de Bergbieten, wobei wohl der Riesling sein Aushangeschild
ist. Er ist sehr nuanciert, fruchtig und ausgewogen. Nachhaltiger und tiefgriindiger ist der Riesling Cuvée
Henriette, eine Cuvée aus den Trauben der altesten Rebstdcke. Neben diesen Top-Rieslingen sollte man
aber Frédéric Mochel’s Weine aus den anderen Rebsorten nicht vergessen. Es sind ebenfalls
hochinteressante \Weine, wie z.B. der Muscat, den man zu den besten trockenen Weinen dieser Rebsorte in

Frankreich zahlen muss.

Produktname Fillmenge Preis
Crémant
F. Mochel Crémant d'Alsace (2) 0,751 14.80 € (1973 €1)
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Domaine Serge Dagueneau, St. Andelain

Serge Dagueneau leitet zusammen mit seinen beiden qualitatsbesessenen, in Oenologie ausgebildeten
Tdchtern, eine 15 ha groRe Familiendomaine. Er besitzt mehrere Lagen auf den verschiedenen Béden des
Pouilly-Fumé-Gebietes. Etwa 10% der Rebflache befindet sich auf Silex, 90% auf kalkhaltigem Mergel
(marneux-calcaire). Durch Verschneiden der Trauben der verschiedenen Lagen hat S. Dagueneau die
Maoglichkeit deren verschiedene Charakteristiken in einer Cuvée zu vereinigen. Sein im Stahltank
ausgebauter Pouilly Fumé ist ein sehr ausgewogener, fein nuancierter Wein mit gro3er Ausdruckskraft.

Produktname Fillmenge Preis
Weilwein
(87.3I3?g)gueneau Pouilly Fumé Tradition 2023 0,751 21.00 € pe00en
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Domaine Vincent Pinard, Bué

Vincent Pinard ist ein qualitatsbessesener Winzer. Sein Ziel ist es, mit der Sauvignon-Rebe neue Malstabe
zu setzen. HierfUr hat er beste Vorraussetzungen, denn seine 12 ha grof3e Familiendomaine verfigt fast
ausschlielich Uber alte Rebstdcke in den besten Lagen von Bué. Mit bewusst geringen Ertrdgen kann er
hervorragendes Traubenmatrial ernten. Dieses wird auf modernste Weise nach der sogenannten
»,macération froide“ vinifiziert. Vincent Pinard belasst den Most ca. 3 Tage bei sehr niedrigen Temperaturen
auf der Maische, bevor er diese sanft abpresst und den Most in temperaturkontrollierten Edelstahltanks
vergaren lasst. Hierdurch werden aus den Traubenhduten zusatzliche Geschmackskomponenten extrahiert.
Das Ergebnis sind sehr konzentrierte, nachhaltige Weine, die Gber ein markantes Sauregerust verfugen. Ein
besonderer Wein ist die Cuvée Harmonie, dessen Trauben aus Uber 45 Jahre alten Rebstdcken gewonnen
werden. Dieser Wein wird in zu 100% neuen Eichenholzféssern vergoren und anschlieBend darin 7 Monate
auf den Hefen ausgebaut. Er weist eine unglaubliche Geschmackstiefe und Komplexitat auf, die an die
besten weillen Graves-Weine (Bordeaux) erinnert. 1993 hat Vincent Pinard erstmalig den Sancerre Nuance
vinifiziert, einen kraftigen und zugleich stahligen Wein von grof3er Lange. Er wird zu einem Drittel in neuem
Holz und zu zwei Drittel in Stahl ausgebaut. Bemerkenswert sind auch die aus der Pinot-noir-Rebe
gekelterten Sancerre roséund rouge. Vor allem der Rotwein, der komplett in kleinen Eichenholzfassern
ausgebaut wird, die jahrlich zu einem Flinftel erneuert werden, zahlt zu den besten seiner Art. Noch
komplexer, da von den altesten Pinot-noir-Rebstécken der Domaine und mit einem gréReren Neuholzanteil
ausgebaut, ist der Sancerre Charlouise. Mit diesem Wein demonstriert Vincent Pinard eindrucksvoll das
Potential fiir Rotweine aus der Region Sancerre. Auf Drangen der beiden Séhne Clément und Florent, die
seit einigen Jahren in der Domaine mitarbeiten und ihre eigenen Ideen einbringen, wurde ein weiterer
Rotwein kreiert, der Sancerre Vendages Entieres. Wie der Name schon sagt werden hier die Trauben auf
traditionelle Art mit den Stengeln vergoren. Der Wein glanzt durch seine Struktur und Ausdruck. Leider wird
diese Referenz nur flaschenweise zugeteilt.
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Produktname

WeiBwein

V. Pinard Sancerre Florés 2024 (7694)

V. Pinard Sancerre Nuance 2024 (7695)

V. Pinard Sancerre Harmonie 2010 (4565)

V. Pinard Sancerre Harmonie 2022 (7552)

V. Pinard Sancerre Petit Chemarin 2021 (6981)

Rosé

V. Pinard Sancerre Rosé 2022 (7128)
Rotwein

V. Pinard Sancerre Charlouise 2006 (3896)
V. Pinard Sancerre Charlouise 2007 (2309)
V. Pinard Sancerre Charlouise 2007 Mg (2310)
V. Pinard Sancerre Charlouise 2008 (2333)
V. Pinard Sancerre Charlouise 2010 (4567)

V. Pinard Sancerre Vendanges Entiéres 2010
(4791)

V. Pinard Sancerre Vendanges Entieres 2019
(6676)

Fillmenge

0,751
0,751

1,51
0,751
0,751

0,751

0,751
0,751

1,51
0,751
0,751

1,51

0,751

Weinliste 18. Marz 2026

Preis

29.90 €
33.50 €
72.00 €
51.50 €
55.00 €

27.50 €

36.00 €
36.50 €
77.00 €
37.00 €
42.00 €

140.00 €

59.00 €

(39.87 € /1)

(4467 € /1)

(48.00 € /1)

(68.67 €11)

(73.33€/1)

(36.67 €/1)

(48.00 € /1)

(48.67 €/1)

(561.33€1/1)

(49.33 € /1)

(56.00 € /1)

(93.33€/)

(78.67 €11)
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Maison Béreche et Fils, Le Craon de Ludes

Durch den tragischen Tod von Michel Poul waren wir gezwungen einen geeigneten Ersatz flr dessen sehr
beliebten Champagner zu finden. Ein schweres Unterfangen, denn es gibt viele kleine, sehr interessante
Winzerbetriebe mit einer Jahresproduktion von einigen zehntausend Flaschen, die aber allesamt ihre
Kundenstruktur haben und nicht an einen neuen Kunden ein Volumen von mehr als 5000 Flaschen pro Jahr
liefern kdnnen. Eine Alternative waren Handelshauser, die jedoch Ublicherweise weniger individuelle
Champagner anbieten. Nach langerem Suchen und der Ubergangsweisen Zusammenarbeit mit einem
Handelshaus sind wir auf Raphael Béréche gestossen. Ein richtiger Glicksfalll Raphael wurde gerade von
seinen Eltern die Leitung der seit 1847 bestehenden 9,5 ha-groRen Familiendomaine tbertragen. Mit seinem
Tatendrang erinnert er etwas an Anselme Selosse in frihen Jahren. Er strebt danach, alle Vorgange zu
optimieren und hinterfragt selbst die kleinsten Details nach deren Nutzen. Sein groRtes Bestreben gilt aber
der Optimierung der Qualitat der Trauben, denn mit perfekten Trauben bend&tigt man keine ,maskierende”
Dosage, sondern man kann den Charakter der Weine sprechen lassen. Von unschatzbarem Wert ist, dass
sein Vater bereits seit Jahren Teile der Rebberge biodynamisch bearbeitet und diese daher Uber sehr
hochwertige gesunde Boden verfligen. Die Champagner von Béréche bestehen in der Regel aus
Mischsatzen von jeweils 1/3 Pinot-Noir, Pinot-Meunier und Chardonnay. Der Brut Réserve verfligt Giber eine
Dosage von ca. 7 gr./l. Es ist ein sehr eleganter, charakteristischer Champagner mit sehr schonem Potential,
eine ideale Basis! Der Extra Brut Réserve wurde ein Jahr langer auf der Hefe ausgebaut und ebenso wie der
reinsortige Chardonnay ,Les Beaux Regards” ohne Dosage belassen. Diese beiden Champagner driicken
die Idealvorstellung der Champagner von Raphael Béréche aus. Die Prestige cuvée Reflet d’Antan besteht
aus Grundweinen, die nach der Solera Methode in Holzfassern ausgebaut werden. Es ist ein kraftiger
Champagner, der weniger durch Fruchtaromen als vielmehr durch Dichte und Reife in Verbindung mit einer
schénen Lebhaftigkeit besticht. Es ist sehr spannend, die weitere Entwicklung von Raphael Béréche zu
verfolgen. Wir hatten das Glick zu einem Zeitpunkt mit ihm in Kontakt zu treten, an dem er die
Zusammenarbeit mit seinem ehemaligen deutschen Importeur beenden wollte und er uns deshalb
Champagner in ausreichender Menge anbieten konnte. Wie oben schon gesagt, ein richtiger Glucksfall!
Durch den tragischen Tod von Michel Poul waren wir gezwungen einen geeigneten Ersatz fur dessen sehr
beliebten Champagner zu finden. Ein schweres Unterfangen, denn es gibt viele kleine, sehr interessante
Winzerbetriebe mit einer Jahresproduktion von einigen zehntausend Flaschen, die aber allesamt ihre
Kundenstruktur haben und nicht an einen neuen Kunden ein Volumen von mehr als 5000 Flaschen pro Jahr
liefern kdnnen. Eine Alternative waren Handelshauser, die jedoch iblicherweise weniger individuelle
Champagner anbieten. Nach langerem Suchen und der Gbergangsweisen Zusammenarbeit mit einem
Handelshaus sind wir auf Raphael Béréche gestossen. Ein richtiger Glicksfall! Raphael wurde gerade von
seinen Eltern die Leitung der seit 1847 bestehenden 9,5 ha-groRen Familiendomaine Ubertragen. Mit seinem
Tatendrang erinnert er etwas an Anselme Selosse in friihen Jahren. Er strebt danach, alle Vorgénge zu
optimieren und hinterfragt selbst die kleinsten Details nach deren Nutzen. Sein grofites Bestreben gilt aber
der Optimierung der Qualitat der Trauben, denn mit perfekten Trauben bendétigt man keine ,maskierende”
Dosage, sondern man kann den Charakter der Weine sprechen lassen. Von unschatzbarem Wert ist, dass
sein Vater bereits seit Jahren Teile der Rebberge biodynamisch bearbeitet und diese daher liber sehr
hochwertige gesunde Bdden verfligen. Die Champagner von Béréche bestehen in der Regel aus
Mischsatzen von jeweils 1/3 Pinot-Noir, Pinot-Meunier und Chardonnay. Der Brut Réserve verfligt Gber eine
Dosage von ca. 7 gr./l. Es ist ein sehr eleganter, charakteristischer Champagner mit sehr schonem Potential,
eine ideale Basis! Der Extra Brut Réserve wurde ein Jahr langer auf der Hefe ausgebaut und ebenso wie der
reinsortige Chardonnay ,Les Beaux Regards” ohne Dosage belassen. Diese beiden Champagner driicken
die Idealvorstellung der Champagner von Raphael Béréche aus. Die Prestige cuvée Reflet d’Antan besteht
aus Grundweinen, die nach der Solera Methode in Holzfassern ausgebaut werden. Es ist ein kraftiger
Champagner, der weniger durch Fruchtaromen als vielmehr durch Dichte und Reife in Verbindung mit einer
schdénen Lebhaftigkeit besticht. Es ist sehr spannend, die weitere Entwicklung von Raphael Béréche zu
verfolgen. Wir hatten das Glick zu einem Zeitpunkt mit ihm in Kontakt zu treten, an dem er die
Zusammenarbeit mit seinem ehemaligen deutschen Importeur beenden wollte und er uns deshalb
Champagner in ausreichender Menge anbieten konnte. Wie oben schon gesagt, ein richtiger Glucksfall!
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Produktname

Champagner

Béreche et Fils Champagne Brut Réserve (3807)

Béréche et Fils Champagne Campania
Remensis Rosé 2021 (7692)

Béreche et Fils Champagne Mailly Gr.Cru 2020
(7869)

Béreche et Fils Une Champagne Millesimé 2014
(7529)

Béreche et Fils Champagne Reflet d'Antan Mg
(4256)

WeiBwein

Béreche et Fils Céteaux Champenois Ay Blanc
Gr.Cru 2022 (7664)

Fillmenge

0,751

0,751

0,751

0,751

1,51

0,751

Weinliste 18. Marz 2026

Preis

49.00 €

80.00 €

159.00 €

595.00 €

750.00 €

86.50 €

(65.33€/)

(106.67 € /1)

(212.00 €/1)

(793.33 € /1)

(500.00 € /1)

(115.33 € /1)
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Domaine Les Monts Fournois, Craon de Ludes

Juliette Alips wurde in der Champagne in einer Winzerfamilie geboren und entdeckte schnell ihre
Leidenschaft. Unter der Anleitung ihrer engen Cousins Raphaél und Vincent Béréche entdeckte und lernte
sie alles Uber die Herstellung von Champagner, vom Anbau Uber die Weinbereitung bis hin zur Verkostung
und zum Verschnitt. Nach ihrem Abschluss an der Onologieschule in Beaune im Jahr 2020 hat Juliette
bereits einige Jahrgange bei renommierten Erzeugern wie Louis Latour in der Bourgogne, G.D. Vajra im
Piemont und Roederer Estate, wo sie mehr als ein Jahr lang von diesem ikonischen Haus gelernt hat,
miterlebt. Jetzt beginnt sie mit Hilfe ihrer beiden Cousins dieses neue Abenteuer mit der Domaine Les Monts
Fournois. Der Premier Cru Les Monts Fournois befindet sich im nérdlichen Teil der Montagne de Reims, im
Untergebiet La Grande Montagne, und bildet den Schwerpunkt des Weinguts. Bis der erste Jahrgang dieses
Weins in einigen Jahren auf den Markt kommt, bietet die Domaine eine sehr kleine Auswahl von Grand-Cru-
und Premier-Cru-Champagnern an. Dank der von ihren Cousins aufgebauten engen Beziehungen zu den
Winzern in der Familie ist Juliette in der Lage, winzige Mengen hervorragender Champagner von ikonischen
Weinbergen zu beziehen, um diese aufiergewohnlichen Weine herzustellen. Zum Start diirfen wir Ihnen zwei
Champagner und einen Stillwein der Domaine Les Monts-Fournois anbieten.

Produktname Fillmenge Preis

Champagner

Les Monts Fournois Champagne Céte Pr.Cru /
2010 (7294) 0,751 70.00 € (93.33 € /1)

Les Monts Fournois Champagne Vallée Gr.Cru )
2014 (7295) 0,751 115.00 € (153.33 € /)

WeiBwein

Les Monts Fournois Céteaux Champenois Blanc
2021 (7393) 0,751 99.00 € (132.00 € /)
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Champagne Maire-Noelle Ledru, Ambonnay

Marie-Noelle Ledru fuhrt eines der fir die Champagne typischen, kleinen Weingiter mit heute etwas mehr
als 2 ha Rebbesitz in den Gr-Cru-Gemarkungen Ambonnay und Bouzy. Vor Jahren hat sie den Ublicherweise
betriebenen Raubbau an den einzigartigen Béden in den Weinbauregionen erkannt. Zur Ertragsoptimierung
werden unndtig viele Chemikalien eingesetzt, die in die Bdden eindringen und diese verseuchen. Die Folgen
sind das Absterben der Kleintierwelt und ein Zerstéren des biologischen Gleichgewichts der Béden. Uber die
Rebstdcke gelangen die Gifte natlrlich auch in den Wein. Um das zu vermeiden, hat sie sich seit Jahren
einem ,besonnenen Anbau” verschrieben. Sie verwendet weder Insektizide noch Herbizide, beschrankt den
Einsatz von chemischen Mitteln auf das Allernotwendigste und benutzt ausschlie3lich organischen Dinger.
Die Folgen sind lebendige Rebberge, in denen exzellente Trauben wachsen. Aus ihren besten Parzellen aus
Ambonnay stammen die Trauben fir ihre Cuvée du Goulté. Dieser weily gekelterte Champagner besteht zu
100% aus Pinot-Noir-Trauben; er wird immer als Jahrgangschampagner ausgebaut. Er besticht durch subtile
Fruchtfille und hohe Eleganz. Um diese Qualitdten zu verstarken wird er idealerweise nicht oder nur ganz
gering dosiert. Es ist ein individueller Champagner der absoluten Spitzenklasse.

Aufgrund der geringen Verfligbarkeit und der extrem hohen Nachfrage, werden diese Produkte kontingentiert
zugeteilt.

Momentan sind die Produkte von Marie-Noelle Ledru leider ausverkauft.

Produktname Fillmenge Preis
Champagner
M-N Ledru Champagen Extra Brut Gr.Cru (6347) 0,751 145.00 € (193.33€/)

M-N Ledru Champagne Cuvée du Goulté Gr.Cru

2016 (7605) 0,751 185.00 € (246.67 € )
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Champagne Jacques Selosse, Avize

Nach seiner Ausbildung am Lycée Vinicole in Beaune, ibernahm Anselme Selosse 1980 die 6 ha grolie
Familiendomaine, die ausschlief3lich Chardonnay-Reben in den Gr. Cru-Lagen der Cote de Blancs besitzt.
Beeindruckt von der Vinifikation der gro3en, weilden Burgunder in Holzfassern, besann sich Anselme auf die
alte Tradition, auch in der Champagne den Grundwein in 228 | -Eichenholzfasschen auf der Hefe
auszubauen, was er heute ausschliel3lich tut. Entgegen dem traditionellen Ausbau verwendet er einen Teil
neue Holzfasser; der Substance wird komplett in neuem Holz ausgebaut. Er kann daher die einzigartige
Finesse, die die Chardonnay-Traube in der Champagne erlangt, mit der durch den Holzfassausbau
bedingten zusatzlichen Fulle vermahlen. Da er auf die Milchsdueregarung verzichtet, erhalt er so dul3erst
lagerfahige, elegante, tiefgrindige Champagner von grof3er Finnesse. Sein Jahrgangschampagner und die
Cuvée Substance (ehemaliger Name: Origine) zahlen zu den absoluten Spitzen der Champagne. Anselme
Selosses Passion gilt dem Substance. Er baut diesen Champagner nach dem ,Solera-Verfahren” aus, d. h.
die Fasser der alteren Jahrgange werden sukzessiv immer wieder mit jingeren Weinen aufgefiillt, so dass
die Aromen der alteren mit den der jingeren Jahrgangen verschmelzen. Dieser Champagner verfligt Gber
eine Uberragende Finesse und einem betérenden Charme. Fir seinen Rosé fiigt er dem Chardonnay-
Grundwein 10% aus den Gr. Cru-Lagen Verzy oder Ambonnay stammenden Rotwein hinzu. Das Ergebnis ist
ein Rosé mit der Fruchtnote des Pinot-noir und der Finesse des Chardonnay. Aufgrund der geringen
Verfugbarkeit und der extrem hohen Nachfrage, werden diese Produkte kontingentiert zugeteilt.

Produktname Fiullmenge Preis

Champagner

J. Selosse Champagne Rosé Gr.Cru (470) 0,751 295.00 € (393.33 € /)
J. Selosse Champagne Le Bout du Clos Gr.Cru 0,751 400.00 € R
(4259)

Zl‘;r485e2I§>sse Champagne Sous le Mont Gr.Cru 0,75 400.00 € P

J. Selosse Champagne Coéte Faron Gr.Cru

(4258) 0,751 400.00 € (533.33 € /l)
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Champagne Diebolt-Vallois, Cramant

Jacques Diebolt, Gault Millau’s Winzer des Jahres 1992 fir die Region Champagne, zahlt zu den besten
Winzern der Cote de Blancs, also jener Zone der Champagne, in der fast ausschlief3lich weille
ChardonnayTrauben angebaut werden. Er hat das grof3e Gliick, hauptsachlich Uber 40 Jahre alte Rebstocke
in den besten Lagen Cramants — dem primus inter pares der Céte de Blancs-Gemeinden — zu besitzen.
Dank seiner oenologischen Kenntnisse und seinem nimmermiden Streben nach héchster Qualitat gelingt es
ihm, das naturliche Potential der Reben bestmoglich auszuschopfen. So erzeugt er Blanc de blancs
Champagner, das sind reinsortige Champagner aus Chardonnay-Trauben, der Spitzenklasse. Sie sind sehr
elegant, feinperlig und weisen eine erstaunliche Geschmackstiefe auf. Insbesondere seine Cuvée Prestige,
eine Assemblage von Grundweinen verschiedener Jahrgange aus den Spitzenlagen von Cramant, muss als
Referenz angesehen werden, was z.B. auch eine Blindverkostung von 84 Prestige-Cuvées des Gault Millau,
veroffentlicht in der Ausgabe 12/92, belegt: Diebolts Cuvée Prestige zahlte neben Krug, Dom Perignon 85,
La Grande Dame 85, Bollinger RD 82 und wenigen anderen zu den Besten. Er wurde besser bewertet als so
bekannte Champagner wie beispielsweise Roederer Cristal 86, Cuvée Louise Pommery 85, Comtes de
Champagne 86. Und diese Qualitat zu solch einem Preis... Mit diesem bisher Erreichten gaben sich Jacques
Diebolt und seine Kinder, die seit Jahren mit ihm die Domaine flhren, nicht zufrieden. Sie besannen sich auf
den friiher Ublichen Ausbau der Grundweine in gebrauchten 228 Liter fassenden Fassern. Diese wurden von
den heute Ublicherweise benutzten Inox-Tanks verdrangt, da die Tanks besser zu reinigen und sauber zu
halten sind. Nur wenige Betriebe, z.B. Krug, hielten an dem Ausbau in alten Fassern fest. Entgegen einer
neuen Stromung, dem Grundwein durch den Einsatz von neuen Holzfassern auch die
Geschmackskomponenten des Holzes zu verleihen (wie z.B. von Selosse praktiziert) méchte man durch die
Verwendung der alten Fasser dem Wein durch das Holz einen geringen Kontakt mit Sauerstoff ermdglichen.
Der Champagner erhalt dadurch eine komplexere, vielfaltigere Charakteristik. Fur diesen aufwendigen
Ausbau in den Holzfassern, verwendet Jacques Diebolt die besten Trauben seiner altesten Parzellen aus
Cramant. Diesen Champagner, den er Fleur de Passion nennt, hat Jacques Diebolt erstmals 1995
ausgebaut. Er wird im Gegensatz zur Cuvée Prestige als Jahrgangschampagner vinifiziert.

Produktname Fillmenge Preis

Champagner

Diebolt-Vallois Champagne Blanc de Blancs 0,751 3950 € e
(160)

Diebolt-Vallois Champagne Cuvée Prestige 0,75 52 50 € Fo00en
Gr.Cru (8)

Diebolt-Vallois Champagne Millesimé 2018 0,751 5350 € Grssen

(7392)
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Distillerie Artisanale Hagmeyer

Auguste Hagmeyer, bekannt als einer der fihrenden und zugleich bescheidensten Destillateure im
Elsass, hat sich durch seine auflergewdhnlichen Obstbrande einen Namen gemacht, die ausschlie3lich
aus Frichten hdchster Qualitat hergestellt werden. Mit einer tief verwurzelten Philosophie der Regionalitat
verarbeitet Hagmeyer vornehmlich Obst aus dem Elsass, vielfach direkt aus eigenem Anbau, was seinen
Produkten eine unvergleichliche Authentizitat verleiht. Lediglich die Aprikosen, die eine wichtige Zutat fur
einige seiner exquisiten Brande darstellen, bezieht er aus dem fruchtbaren Rhénetal. Hagmeyers Destillate,
insbesondere sein Quittenschnaps, sind in Kennerkreisen fur ihren kristallklaren, reinen Fruchtgeschmack
hochgeschéatzt und stehen exemplarisch fir handwerkliche Prazision und die hohe Kunst der Destillation im
Elsass. Diese Hingabe an Qualitat und Tradition macht Auguste Hagmeyer zu einer herausragenden
Persodnlichkeit in der Welt der edlen Spirituosen.

Produktname Fillmenge Preis
Eau de Vie
Hagmeyer Marc d'Alsace de Gewurztraminer 071 28.50 € worien

Méd. d'Or (2015)
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Famille Dupont

Die Domaine Dupont, die seit Uber 150 Jahren in Familienbesitz ist, reprasentiert die Spitze der Calvados-
Herstellung im renommierten Pays d'Auge, dem Kerngebiet der Calvados-Produktion in der Normandie.
Unter der sachkundigen Leitung von Etienne Dupont hat sich die Domaine einen herausragenden Ruf als
Produzent von hochwertigem, klassischem Calvados erarbeitet, einer Apfelbrand-Spezialitat, die fur ihre
komplexe Aromatik und geschmackliche Tiefe bekannt ist. Etienne Dupont, der heute die traditionsreiche
Domaine fuhrt, gilt weithin als einer der fihrenden Képfe in der Branche, der durch seine Hingabe an
Qualitadt und handwerkliche Perfektion den Calvados Dupont zu einer international anerkannten Marke
gemacht hat. Kenner und Liebhaber von feinen Spirituosen schatzen die Erzeugnisse der Domaine Dupont
fur ihre Authentizitat und die kunstvolle Verbindung von Tradition und Innovation in der Calvados-
Herstellung.

Produktname Fillmenge Preis
Calvados
Dupont Calvados Pays d'Auge Réserve (186) 0,71 34.50 € (49.29 € /)
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Dudognon Cognac

Seit seiner Grindung im Jahr 1776 steht das Maison Dudognon synonym fir exquisite Cognac-Qualitat
aus der Grande Champagne Region, dem Herzstiick des Cognac-Anbaugebietes in der Charente. Mit
Uber 32 Hektar hochwertiger Rebflache in dieser prestigetrachtigen Anbauzone, produziert das
traditionsreiche, familiengefiihrte Weingut Dudognon Cognac-Spezialitaten, die bei Kennern weltweit fir ihre
einzigartige Finesse und nuancierten Geschmacksprofile bekannt sind. Neben der Belieferung grof3er
Namen wie Remy Martin mit erstklassiger Rohware, hat sich Maison Dudognon insbesondere durch seine
eigenstandige Flaschenfillung und -vermarktung, eine Praxis, die seit 1956 von Raymond Dudognon
eingeflhrt wurde, einen Namen gemacht. Unter der Leitung von M. Dudognon und seiner Tochter Claudine,
die das Ruder 1989 Gbernahm, hiitet das Weingut kostbare Bestande an altem Cognac, gelagert in
traditionellen Holzfassern. Diese ermoglichen es dem Maison Dudognon, eine breite Palette an Cognacs
verschiedener Altersstufen anzubieten, die regelmafig mit hdchsten Auszeichnungen gekront werden und
durch ihre aufltergewdhnliche Ausgewogenheit und Eleganz Giberzeugen.

Produktname Fullmenge Preis
Cognac
Dudognon Cognac V.S.0.P. (2397) 0,71 35.00 € (50.00 € 1)
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Impressum
Weine W. Wuttke

Inhaber: Wolfgang Wuttke
Kreisstralle 134
66128 Saarbriicken

Telefon: 0681/700803
Telefax: 0681/700448
E-Mail: info@weine-wuttke.de

USt.-ID: DE 138191750
Steuernummer: 040 289 01 254
Amtsgericht Saarbriicken

Konzeption und Umsetzung:
://AAG Digital Business Solutions
Saarbriicker Strafie 8

66386 St. Ingbert

www.aa-g.de

Datenschutzbestimmungen (Einsatz von Google Analytics):

Diese Website benutzt Google Analytics, einen Webanalysedienst der Google Inc. (,Google®). Google
Analytics verwendet sog. ,Cookies®, Textdateien, die auf lhrem Computer gespeichert werden und die eine
Analyse der Benutzung der Website durch Sie ermdglichen. Die durch den Cookie erzeugten Informationen
Uber lhre Benutzung dieser Website werden in der Regel an einen Server von Google in den USA
Ubertragen und dort gespeichert. Im Falle der Aktivierung der IP-Anonymisierung auf dieser Webseite, wird
Ihre IP-Adresse von Google jedoch innerhalb von Mitgliedstaaten der Europaischen Union oder in anderen
Vertragsstaaten des Abkommens uber den Europaischen Wirtschaftsraum zuvor gekuiirzt. Nur in
Ausnahmefallen wird die volle IP-Adresse an einen Server von Google in den USA Ubertragen und dort
gekurzt. Im Auftrag des Betreibers dieser Website wird Google diese Informationen benutzen, um lhre
Nutzung der Website auszuwerten, um Reports Uber die Websiteaktivitditen zusammenzustellen und um
weitere mit der Websitenutzung und der Internetnutzung verbundene Dienstleistungen gegeniiber dem
Websitebetreiber zu erbringen. Die im Rahmen von Google Analytics von Ihrem Browser Ubermittelte IP-
Adresse wird nicht mit anderen Daten von Google zusammengeflhrt. Sie kbnnen die Speicherung der
Cookies durch eine entsprechende Einstellung Ihrer Browser-Software verhindern; wir weisen Sie jedoch
darauf hin, dass Sie in diesem Fall gegebenenfalls nicht sdmtliche Funktionen dieser Website vollumfanglich
werden nutzen kénnen. Sie kdnnen dartber hinaus die Erfassung der durch das Cookie erzeugten und auf
Ihre Nutzung der Website bezogenen Daten (inkl. Ihrer IP-Adresse) an Google sowie die Verarbeitung dieser
Daten durch Google verhindern, indem sie das unter dem folgenden Link
(http://tools.google.com/dIpage/gaoptout?hl=de) verfugbare Browser-Plugin herunterladen und installieren.

Nahere Informationen zu Nutzungsbedingungen und Datenschutz finden Sie unter
http://www.google.com/analytics/terms/de.html bzw. unter
http://www.google.com/intl/de/analytics/privacyoverview.html. Wir weisen Sie darauf hin, dass auf dieser
Webseite Google Analytics um den Code ,gat._anonymizelp();* erweitert wurde, um eine anonymisierte
Erfassung von IP-Adressen (sog. IP-Masking) zu gewahrleisten
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